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Electrolux’e hos geldiniz. Cihazimzi sectiginiz icin tesekkiir ederiz.

Kullanim 6nerileri, brosturler, sorun giderme bilgileri, servis ve onarim bilgileri:
www.electrolux.com/support

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.
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1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaj ve kullanimindan 6nce, verilen talimatlari
dikkatlice okuyun. Uretici, yanlis kurulum veya kullanimdan
kaynaklanan yaralanma ya da hasarlardan sorumlu degildir.
Talimatlari, ileride kullanabilmeniz igin her zaman guvenli ve
kolay ulasilabilir bir yerde tutun.

1.1 Cocuklarin ve savunmasiz Kisilerin glivenligi

* Bu cihaz, gozetim altinda bulunmalari veya cihazin guvenli
sekilde kullanimi ve olusabilecek tehlikeler hakkinda bilgi
verilmesi kaydiyla 8 yas ve Uzeri ¢cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel kapasitesi dusuk ya da bilgi ve
deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilabilir. 8
yasindan kuc¢lik ¢ocuklar ve ileri dizey zihinsel ile fiziksel
engellere sahip Kisiler gozetim altinda bulunmadiklari
muddetce bu Urind tek basina kullanmamalhdir.
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Cocuklarin cihazlarla ve uygulamanin yUklt oldugu mobil
cihazlarla oynamadiklarindan emin olun.

Tum ambalajlar gocuklardan uzak tutun ve uygun sekilde
bertaraf edin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinabilir. Cihaz kullanilirken ve sogurken, ¢cocuklari ve
hayvanlari cihazdan uzak tutun.

Ocagin cocuk emniyet sistemi varsa etkinlestiriimelidir.
Temizlik ve kullanici tarafindan gercgeklestirilen bakim
islemleri, gbzetim altinda olmadiklari strece ¢ocuklar
tarafindan gerceklestiriimemelidir.

.2 Genel Giivenlik

Bu cihaz sadece pisirme amaglidir.

Bu cihaz kapali bir ortamda standart ev ici kullanim igin
tasarlanmistir.

Bu cihaz; ofis, otel misafir odasi, oda-kahvalti misafir odasi,
ciftlik konukevi ve bu tir kullanimin (ortalama) ev ici
kullanim seviyelerini asmadigi diger benzer konaklama
yerlerinde de kullanilabilir.

Cihazin montaji ve kablo degisimi yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapiimalidir.

Cihazi, yerlesik yapiya kurmadan kullanmayin.

Herhangi bir bakim isleminden énce cihazin fisini prizden
cekin.

Elektrik kablosunun zarar gérmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olusmasina engel olmak i¢cin bu kablo;
uretici, Yetkili Servis veya benzer nitelikteki kalifiye bir Kisi
tarafindan degistirilmelidir.

UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini ortadan kaldirmak igin,
lambayi degistirmeden dnce cihazi mutlaka kapayin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina veya cihaz boslugunun yizeyine
dokunmaktan kaginin.

Aksesuarlari veya firin kaplarini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldiveni kullanin.
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* Yalnizca bu cihaz igin 6nerilen yemek olger sensoruni
(merkez sicaklik sensoru) kullanin.

» Raf desteklerini ¢ikarmak icin dnce raf desteklerinin 6n
Kismini, sonra arka uglarini yan duvarlardan ¢ekin. Raf
desteklerini islemin tersini uygulayarak takin.

+ Cihazi temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin.

« Cam kapiyi silmek icin sert, asindirici temizleyiciler veya
keskin metal kaziyicilar kullanmayin. Bu tip malzemeler
yuzeyi gizebilir ve bunun neticesinde cam kirilabilir.

2. GUVENLIK TALIMATLARI
2.1 Montaj

/\ UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilimalidir.

» Tum ambalajlari gikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

*  Web sitemizde bulunan kurulum
talimatlarini uygulayin.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Her zaman koruyucu eldiven
ve koruyuculu ayakkabi kullanin.

+ Cihazi kulpundan tutarak gekmeyin.

« Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glivenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi monte etmeden 6nce, cihaz
kapaginin agilmasina bir engel olup
olmadigini kontrol edin.

» Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatiimistir. Elektrik glic kaynagi ile
calistiriimahdir.

2.2 Elektrik baglantisi

/\ UYARI!
Yangin ve elektrik garpmasi riski.

« Tum elektrik baglantilari kalifiye bir elektrik
teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

» Cihaz topraklanmalidir.

* Anma degeri plakasindaki
parametrelerinin ana gig¢ kaynaginin

elektrik glicline uygun oldugundan emin
olun.

Daima diizglin takilmis, elektrik
carpmasina karsi korumali bir priz
kullaniniz.

Priz ¢cogalticilarini ve uzatma kablolarini
kullanmayin.

Elektrik fisine ve kablosuna zarar
vermemeye 6zen gosterin. Cihazin ana
kablosunun degistiriimesi gerekirse, bu
islem Yetkili Servis tarafindan yapiimalidir.
Sebeke kablolarinin, ézellikle galisirken
veya kapi sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya cihazin altindaki yuvanin
yakinina temas etmesine veya yanmasina
izin vermeyin.

Akim tasiyan ve izole edilmis pargalarin
darbe korumasi arag kullaniimaksizin
cikarilamayacak sekilde takilmahdir.

Fisi prize sadece montaj tamamlandiktan
sonra takin. Kurulumdan sonra elektrik
fisine erisilebildiginden emin olun.

Priz gevsemisse fisi takmayin.

Cihazin fisini prizden ¢ikarmak igin elektrik
kablosunu gekmeyin. Her zaman fisten
tutarak cekin.

Sadece dogru yalitim malzemelerini
kullanin: Hat koruyucu devre kesiciler,
sigortalar (yuvasindan gikarilan vida tipi
sigortalar), toprak kacgagi kesicileri ve
kontaktorler.

Elektrik tesisati, cihazin ana sebeke
baglantisini tum kutuplardan
kesebilmenize olanak saglayan bir yalitim
malzemesine sahip olmalidir. Yalitim
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malzemesinin kontak agikhginin genisligi
en az 3 mm olmahdir.

» Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.

Yanici veya yanici Urtnlerle i1slanan
nesneleri cihazin igine, yanina veya
Ustline koymayin.

Wi-Fi sifrenizi paylasmayin.

Avrupa i¢in montaj veya degisime uygun
kablo tipleri:

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kablonun kesiti icin bilgi etiketindeki toplam
glce bakin. Tabloya da bakabilirsiniz:

Toplam giig (W) Kablo kesiti (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Topraklama kablosu (yesil / sari kablo)
kahverengi faz ve mavi notr kablolardan 2 cm
daha uzun olmalidir.

2.3 Kullanin

/\ UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik carpmasi
veya patlama riski vardir.

+ Cihazin teknik 6zelliklerini kesinlikle
degistirmeyin.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

» Her kullanimdan sonra cihazi kapayin.

» Cihaz calisiyorsa cihazin kapagini
acarken dikkatli olun. Sicak hava ¢gikisi
olabilir.

» Cihazi islak ellerle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

» Acik kapagin tizerine baski uygulamayin.

» Cihazinizi bir galisma yiizeyi veya
saklama yUzeyi olarak kullanmayin.

» Cihazin kapagini dikkatlice agin. Alkolli
iceriklerin kullanilmasi alkol ve havanin
karismasina neden olabilir.

« Kapag! agtiginizda kivilcim veya giplak
alevlerin cihaza temas etmemesine dikkat
edin.

+ Saklama igin her zaman onaylanmis cam
ve kavanozlar kullanin.
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Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya

renginin solmasini énlemek igin:

— firn kabini veya diger esyalari
dogrudan cihazin alt kismina
koymayin.

— cihazin alt bosluguna dogrudan
altiminyum folyo koymayin.

— cihaz sicakken igine dogrudan su
koymayin.

— pisirme bitirdikten sonra nemli
yemekleri ve yiyecekleri cihazin iginde
tutmayin.

— aksesuarlari gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

Emaye ya da paslanmaz gelik kismin

renginin solmasi cihazin performansini
etkilemez.

Nemli kekler igin derin bir kap kullanin.

Meyve sulari kalici lekelere neden olabilir.

Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima

kapali olmahdir.

Cihaz bir mobilya panelinin (6r. bir

kapagin) arkasina monte edilmisse, cihaz

calisirken bu kapagin kesinlikle kapali
olmamasina dikkat edin. Kapali mobilya
panelinin arkasinda sicaklik ve nem
olusabilir ve cihaza, muhafaza Unitesine
veya zemine zarar verebilir. Cihazi
kullandiktan sonra cihaz tamamen
soguyana kadar mobilya panelini
kapatmayin.

2.4 Bakim ve temizlik

/\ UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar
gorme riski s0z konusudur.

Bakim isleminden 6nce, cihazi devre disi
birakin ve prizden elektrik baglantisini
kesin.

Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
Cam panellerin kirllma riski vardir.




» Kapinin cam panelleri hasar gérdiginde
derhal yenisi ile degistirin. Yetkili Servis
Merkezi ile iletisime gegin.

» Kaplyi cihazdan gikarirken dikkatli olun.
Kapi agirdir!

* Ylzey malzemesinin yipranmasini
onlemek igin cihazi diizenli olarak
temizleyin.

» Cihazi nemli yumusak bir bezle temizleyin.
Sadece notr deterjanlar kullanin. Asindirici
arnler, asindirici ovma bezleri, ¢ézlculler
veya metal cisimler kullanmayin.

» Finin spreyi kullaniyorsaniz trlin etiketinde
belirtilen glvenlik talimatlarini takip edin.

» Katalitik emaye kismi deterjanla
temizlemeyin.

2.5 Dahili 1s1k

/\ UYARI!
Elektrik carpmasi riski.

» Bu UrGinun igindeki lamba(lar) ve ayr
satilan yedek parca lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki asir fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi

3. URUN TANIMI
3.1 Genel bakis

—
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Kontrol paneli
Isitma fonksiyonlari digmesi
Ekran

amaclanmistir. Diger uygulamalarda
kullaniimak Uzere tasarlanmamislardir ve
ev odasi aydinlatmasi icin uygun
degillerdir.

e Bu Urn, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagi icerir.

* Sadece ayni 6zelliklerdeki lambalari
kullanin.

2.6 Servis

» Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun.
* Yalnizca orijinal yedek pargalari kullanin.

2.7 Elden Cikarma

/N UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin elektrik sebekesi baglantisini
kesin.

« Cihaza yakin sebeke elektrik kablosunu
kesin ve atin.

Kontrol digmesi

Isitma elemani

A Yemek Olger Sensérii igin soket
Lamba

B Fan

El Cukur hazne

Raf destegi, ¢ikarilabilir

Raf konumlari

3.2 Aksesuarlar

* Telraf
Kek kaliplari, firin kaplari, kizartma
yemekleri, pisirme kaplari / tabaklar igin.
* Pigirme tepsisi
Islak kekler, firinda pisirilmis yiyecekler,
ekmek, buylk kizartmalar, dondurulmus
yemekler icin ve 6rnegin tel rafta yiyecek
kizartirken yag gibi damlayan sivilari
toplamak igin.

TURKGE 7



» lzgaral Pigirme tepsisi
Pisirmek ve firinlamak igin veya yag
toplama kabi olarak.

* Yemek Sensorii
Yemegin i¢ sicakliyina gore pisirmeyi
kontrol etmek igindir.

4. KONTROL PANELI

4.1 Cihaz1 agma ve kapatma
Cihazi galistirmak igin:

1. Dodner digmelere basin. Cevirmeli digme
disariya ¢ikar.

2. Fonksiyonu segmek igin Isitma
fonksiyonlari digmesini gevirin.

3. Ayarlari yapmak igin kontrol digmesini
cevirin.

Cihazi kapatmak igin: 1sitma fonksiyonlari

doner diugmesini kapali konuma gevirin @

4.2 Kontrol paneline genel bakis

Teleskobik ray sistemleri
Tepsileri ve tel rafi daha kolay takip
cikarmak igin.

Cihaz kilitlidir.

Alt meni: Yardimli Pisirme.

Alt meni: Temizleme.

Alt menu: Ayarlar

Hizli On Isitma etkin.

IMEIENPNE:

o Buharli pisirme etkin.

QD Zamanlayici fonksiyonlarini ayarlamak
icin basin.
H» Fonksiyonu ayarlamak igin basil tu-

tun: Hizl Isitma.

-B- Cihazin lambasini agmak ve kapatmak
o igin basili tutun.

Yiyecegin i¢ sicakhigini ayarlamak icin
su tusa basin: Yemek Olger Sensori

Seciminizi onaylamak igin basin.

4.3 Ekram gostergeleri

50BB:05'5588;
AVAYCHE -/3",,/ et

Temel fonksiyonlarin oldugu gosterge ekrani.

5. ILK KULLANIMDAN ONCE

/\ UYARI!
Givenlik bélimlerine bakin.
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Yemek Sensori etkin.

Zaman ayari etkin.

Pisirme stresi etkin.

DDy

)
4
o
B

Gecikmeli Baslatma etkin.

Zamanlayici etkin.

N Q|l®

Wi-Fi etkin.

Uzaktan kontrol etkin.

vD)

ilerleme gubugu - cihazin ayarlanan si-
cakliga ulastigini veya pisirme siresi-
nin sona erdigini gorsel olarak gdsterir.




5.1 Siirenin ayarlanmasu.

Prize ilk kez baglandiktan sonra gdésterge
ekrani segeneklerini gosterene kadar
bekleyin: "00:00".

1. Zamani ayarlamak igin kontrol digmesini
cevirin.

2. OK tusuna basin.

5.2 ilk 6n 1sitma ve temizleme

ilk kullanimda ve gida ile temastan énce
cihazi bos bir sekilde 6nceden isitin. Cihaz
hos olmayan koku ve duman yayabilir. On
Isitma sirasinda odayi havalandirin.

1. Tidm aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini cihazdan ¢ikarin.

2. E] fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum
sicakhgi ayarlayin. Cihazi 1 sa galistirin.

3. fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum

sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

4. E] fonksiyonunu ayarlayin. Maksimum

sicakhgi ayarlayin. Cihazi 15 dk galistirin.

5. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

6. Cihazi ve aksesuarlari sadece yumusak
deterjanli ilik su ile 1slatiimis bir mikro
fiber bezle temizleyin.

7. Aksesuarlari ve gikarilabilir raf
desteklerini baslangigtaki yerlerine
yerlestirin.

5.3 Kablosuz baglant:

Cihazi baglamak igin sunlar gerekir:

+ Internet baglantil kablosuz ag.

* Mobil cihaziniz ayni kablosuz aga bagl
olmahdir.

1. Uygulamay! indirmek igin kullanim
kilavuzunun arka kapaginda bulunan QR

6. GUNLUK KULLANIM

/\ UYARI!
Gilvenlik bolimlerine bakin.

kodunu tarayin. Uygulamayi dogrudan
uygulama magazasindan da
indirebilirsiniz.
2. Uygulama kurulum talimatlarini izleyin.
3. = segmek igin pisirme fonksiyonlari
digmesini gevirin.

4. @/ Wi-Fi sembolini segmek igin kontrol

digmesini gevirin. Agin veya kapatin.
"GUnlUk kullanim" bélimuine bakin,
Degistirme: Ayarlar

@

Gulvenlik nedeniyle uzaktan kontrol 24 sa
sonunda otomatik olarak kapanir.
Gerekirse ise alistirma islemini

tekrarlayin.
Frekans 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maksimum Gli¢ EIRP <20 dBm (100 mW)
Wi-Fi moduld NIUS-50

5.4 Yazihm lisanslan

Bu Urlindeki yazilim Ucretsiz ve agik kaynakli
yazilimlar tzerine kurulmus bilesenler
icermektedir. Electrolux agik yazilimlarin ve
robotik topluluklarinin bu gelistirme projesine
katkilarini kabul etmektedir.

Lisans kosullarinin yayinlanmasini gerektiren
bu Ucretsiz ve agik kaynak yazilim
bilesenlerinin kaynak koduna erismek ve telif
hakki bilgilerinin tamamini ve gegerli lisans
kosullarini gérmek igin su adresi ziyaret edin:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(klasor NIUS).

6.1 Pisirme fonksiyonlan

Sicak Hava

Et kizartmak ve kek pisirmek igindir. Fan, isiyi
firinin igine esit sekilde dagittigi icin Alt + Ust
Isitma fonksiyonundan kullanilandan daha di-
suk bir sicaklik ayarlayin.
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Alt+iist 1sitma
Yiyecekleri bir rafta pisirmek ve kizartmak
icindir.

@y SteamBake
Pisirme sirasinda nem katmak igindir. Pisirme
sirasinda dogru bir renk ve ¢itir kabuk elde et-
mek igindir. Tekrar 1sitma sirasinda daha sulu
hale getirmek igindir.

Dondurulmus Yiyecekler

Patates kizartmasi, dilim patates ya da Cin
bdregi gibi hazir yemekleri ¢itir kalacak sekil-
de pisirmek igindir.

Pizza Fonksiyonu

Alt taraftan daha fazla 1s1 gerektiren pizza ve
diger yemekleri pisirmek igin.

Alt Isitma

Ust ylizeyi kizartma ve gevrek taban elde et-
mek igindir. En alttaki raf pozisyonunu kulla-
nin.

lﬂ Sicak Hava Nemli

¢ Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji tasarru-
fu saglamak icin tasarlanmistir. Bu fonksiyonu
kullandiginizda cihaz igi sicaklik ayarlanan si-
cakliktan farkli olabilir. Kalan 1si kullanilir. Isit-
ma guicl dusurulebilir. Daha fazla bilgi igin
"Gunlik Kullanim" béliimdeki Pizza: Sicak
Hava Nemli.

lzgara
Ince yiyecek pargalarini veya tost ekmegini
1zgara yapmak igindir.

Turbo Izgara
Blyuk et pargalarini veya kemikli kiimes hay-
vanlarini tek bir raf konumunda firinlamak
icindir. Graten pisirmek ve Ust ylzeyi kizart-
mak igindir.

®

Bazi pisirme fonksiyonlari kullanilirken
lamba, 80 °C’nin altinda otomatik olarak
sonebilir.

6.2 Notlar: Sicak Hava Nemli

Bu fonksiyon, enerji verimliligi sinifi ve
cevreci tasarim gereksinimlerine (EU 65/2014
ve EU 66/2014 uyarinca) uymak icin
kullaniimistir. Asagidakiler uyarinca testler:
IEC/EN 60350-1.

Fonksiyonun aksamadan c¢alismasi ve firinin
muimkin oldugunca verimli galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapal
kalmahdir.
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Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniye sonra otomatik olarak devre disi kalir.

Pisirme talimatlari i¢in Bolim Sicak Hava
Nemli, "ipuglari ve yararl bilgiler" kismina
bakin. Enerji tasarrufu ile ilgili genel 6neriler
icin Enerji Tasarrufu baslikli "Enerji
Verimliligi" bolimine bakin.

6.3 Ayar: Pigsirme fonksiyonlan

1. Herhangi bir pisirme fonksiyonunu
segmek igin pisirme fonksiyonlari
digmesini gevirin.

2. Sicakhgi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

H» Hizli On Isitma : 1sinma siiresini kisaltmak

icin basili tutun. Bu, yalnizca bazi pisirme

fonksiyonlari igin kullanilir. Fan otomatik
olarak agilabilir.

6.4 Ayarlama: SteamBake - Buharlh
pisirme

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
2. Gukur hazneyi maksimum 250 ml musluk
suyuyla doldurun.
Cukur hazneyi pisirme esnasinda veya
cihaz sicakken doldurmayin.

3. pisirme fonksiyonu segmek igin
pisirme fonksiyonlari digmesini gevirin.

4. Sicakligi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

5. Nem olusmasi igin bos cihazi 6nceden
10 dk i1sitin.

6. Yemeginizi cihaza yerlestirin.

7. Pisirme bittiginde cihazi kapatmak igin
pisirme fonksiyonlari déner diigmesini
kapali konuma gevirin.

8. Cihaz sogudugunda, firin boslugundaki
suyu yumusak bir bezle alin.

/\ UYARI!

Kapagi dikkatlice agin. Salinan buhar
yaniklara neden olabilir.

6.5 Nasil girilir: Menii =

Yardimli Pisirme yemeklerine ve ayarlarina

erismek i¢in MenU'yl agin.

1. Pisirme fonksiyonlari igin digmeyi =
seceneklerine gevirin.

Ekranda \/\9, mr/ £ gOrunayor.



2. Alt meniye girmek icin kontrol digmesini

gevirin ve simgeyi segin. OK tusuna
basin.

6.6 Ayar: Yardimh Pigirme >¢

Yardimh Pisirme alt men(, 6zel yemekler igin
tasarlanmis programlardan olusur.
Programlar uygun bir ayarla baslar. Pisirme
sirasinda zamani ve sicakligi
ayarlayabilirsiniz.

1. Pisirme fonksiyonlari i¢in digmeyi =
segeneklerine gevirin.
2. X 6gesini secmek icin kontrol dugmesini

gevirin ve OK Ogesine basin.
3. Bir yemek se¢mek icin kontrol digmesini

cevirin (P1-P...). OK tusuna basin.

4. Yiyecegi cihazin igine yerlestirin. OK
tusuna basin.

5. Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir
olup olmadigini kontrol edin. Gerekirse
pisirme suresini uzatin.

Alt menu: Yardimh Pisirme

Aciklama Yazisi

Fonksiyonu kullanmak igin yemek 6lger sen-
sorii bagli olmalidir. "Aksesuarlari kullanma"
bélimine bakin.

Buharli pisirme igin firin igerisindeki gukur
hazneyi suyla doldurun.

Pisirmeye baslamadan énce cihazi isitin.

Raf seviyesi. "Uriin tanitimi" bélimiine basvu-
run.

OB E| >

Ekranda P ve tabloda kontrol edebileceginiz
birkag yemek pisirme fonksiyonu gosterilir.

Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
Dana rosto, az pis-
P1 s
pp Danarosto, ortapis- 1-15kg;4-5cm /?IEI 2; pisirme tepsisi ) )
mis kalin parca Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Cihaza yer-
i lestirin.
Dana rosto, iyi pis-
P3 i
Biftek, orta pigmis ;23632,2:?3mps;ﬁ /‘? E] E‘ 3; yemegi tel raf Uzerinde firinlamak
P4 ’ ‘dilim Etleri kizgin bir tavada birka¢ dakika kizartin. Cihaza yer-
lestirin.
Finnda S eti / agir 15-2kg /P B 2; yemegi tel raf Gzerinde firinlamak
ateste pismis (orta - ; ; ; .
P5 kab,urga kemiksiz but Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Sivi ekleyin.
kalin bééﬂr) ’ Cihaza yerlestirin.
P6 Dana rosto, az pis-
mis (yavas pisirme)
Dana rosto, orta pis- 1-1.5kg; 4-5cm Vld= 2; pigirme tepsisi
P7 mis (yavas pisirme) kalin parga Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Cihaza yer-
i M lestirin.
P8 Dana rosto, iyi pis-

mis (yavas pisirme)

TURKGE 11



Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
P9 Sigrr fileto, az pismis
(yavas pisirme)
Sigrr fileto, orta pis-  0.5-1.5kg; 5-6 = 2; pigirme tepsisi
P10 mis (yavas pisirme) cm kalin parca IEtI:::ri. kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Cihaza yer-
estirin.
P11 Sigrr fileto, iyi pis-
mis (yavas pisirme)
Fg::]nl:ggﬁeg)ana et O.Bk-a1l|f ggr;;acm /? IEI 2; yemegi tel raf izerinde firinlamak
P12 ’ Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin. Sivi ekleyin.
Cihaza yerlestirin. Kaplayarak firinlama.
P13 Domuz boyun ve kii- 15-2kg /‘? IE‘ 2; yemeqi tel raf tzerinde firinlamak
rek eti finnlama ;
Kizartma kabina 200 ml sivi ekleyin.
Fﬁmg qomuz eti (ya- 15-2kg /? IEI 2; pisirme tepsisi
P14 V&% pisirme) Tim yuzeyin é$it bir sekilde kizarmasi igin pisirme suresi-
nin yarisi doldugunda eti gevirin.
Domuz fileto, taze 1 11{;:;9;32{9: em /‘? E 2; yemegi tel raf (izerinde firinlamak
P15 Etleri sicak bir tavada bir kag dakika kizartin. Cihaza yer-
lestirin.
Domuz pirzola 2-3kg; ham,2-3 El 3 derin tava
P16 em |r;3ﬁak:2urga Yemégin tabanini kaplayacak sekilde sivi ekleyin. Pisir-
me siresinin yarisi doldugunda eti gevirin.
Kemikli koyun bacagi 1.5 I(jhlzg;)a?r;_;g em /? B 2; finn tepsisi Uzerinde yemegi firinlamak
P17 Sivi ekleyin. Pisirme siresinin yarisi doldugunda eti gevi-
rin.
Butln tavuk 1-15kgtaze [, 200 ml lﬂ; pisirme tepsisi (izerinde giiveg ten-
P18 ceresi
Tim ylzeyin esit bir sekilde kizarmasi igin pisirme suresi-
nin yarisi doldugunda tavugu gevirin.
P19 Yanm tavuk 0.5-0.8kg /0? E 3; plgirme tepsisi
P20 Tavuk gogsti 180 -ggglr?aparga 2 E 2; tel raf (izerinde giiveg yemegi
Etleri kizgin bir tavada birkag dakika kizartin.
Tavuk budu, taze . /? B 3; pisirme tepsisi
P21 Eger ilk basta tavuk butlarini terbiyelediyseniz, disuk si-
cakhga ayarlayip daha uzun sire pisirin.
Butlin ordek 2-3kg /‘? E 2; yemegi tel raf tizerinde firinlamak
P22 Eti firnlama tabaginin Gzerine koyun. Pisirme suresinin
yarisina gelindiginde 6rdegi cevirin.
Biitlin kaz 4-5kg /‘? EI 2; derin tava
P23 1

Eti derin bir pisirme tepsisine koyun. Pisirme sliresinin ya-
risina gelindiginde kazi gevirin.
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Yemek

Agirhk

Raf seviyesi / Aksesuar

P24

Rulo kofte

1kg

/PE 2; tel raf

Biitlin balik, 1zgara

0.5 - 1 kg balik ba-

/‘? E 2; pigirme tepsisi

P25 sina Baliga tereyagi surin ve tercih ettiginiz baharat ve bitkiler
ile gesnilendirin.
P26 Balik fileto . ‘E‘ EI 3; tel raf Uzerinde gliveg yemegi
Peynirli pasta -
P27 v P E 2; @ tel raf Uzerinde 28 cm c¢apinda kelepgeli kek
kalbi
p2g Elmah pasta . (= 2 100 - 150 mil22): pisirme tepsisi
P29 Elmal tart . E 2; tel raf Uzerinde pasta seklinde
Elmal turt; -
p3g onne B 2 100 - 150 mi las); tel raf tzerinde & 22 em
capinda pasta seklinde
P31 Brownie 2 kg hamur El 3 derin tava
P32 Muffin . E B ;2100 - 150 ml &J; tel raf lGzerinde muffin tep-
sisinde
P33 Somun kek ) E 2; tel raf (izerinde somun kalibinda
Kumpir kg E 2; pigsirme tepsisi
P34 Butln bir patatesi kabuguyla birlikte pisirme tepsisine ko-
yun.
P35 Patates dilimleri Tk El 3; flrmlkg@dl ilt.a kaplanmis pisirme tepsisi
Patatesleri dilimleyin.
P36 :gr@k 1zgara sebze- 1-15kg E 3; firn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi
Sebzeleri dilimleyin.
P37 :::ﬁifu?ftes" don- 0.5kg B 3; pisirme tepsisi
p3g Patates kizartmasi 0.75 kg E 3: pisirme tepsisi
Kuru makarna yap- 1-1.5kg . - . .
P39 rakh etli / sebzeli la- E 2; tel raf Uzerinde gliveg yemegi
zanya
Patates graten (cig 1-1.5kg

P40

patates)

E 1; tel raf lzerinde gliveg yemegi
Pisirme siresinin yarisina gelindiginde yemegi gevirin.

P41

Taze pizza, ince

‘E‘ EI 2; 100 ml l&] ; firn kagidi ile kaplanmis pigirme
tepsisi

P42

Taze pizza, kalin

E E 2; finn kagidi ile kaplanmis pisirme tepsisi

TURKGE 13



Yemek Agirhk Raf seviyesi / Aksesuar
P43 Kis ) El 2; tel raf Uzerinde pisirme kalibi
pas zi%ezll(gleagbialtt;eig-z 0.8 kg EE 2; lﬂ 150 ml; firin kagidi ile kaplanmis pisirme
Ekmek Beyaz ekmek icin daha fazla siire gerekmektedir.
Tam tahil / Gavdar / 1kg

P45 siyah ekmek

EEI 2; lﬁj 150 ml; firn kagidi ile kaplanmis pigirme
tepsisi / tel raf Gizerinde ekmek tavasi

6.7 Degistirme: Ayarlar {5

=

1. Pisirme fonksiyonlari igin digmeyi =
segeneklerine gevirin.

2. & 6gesini secmek i¢in kontrol digmesini
cevirin ve OK Ogesine basin.

3. Ayari secmek igin kontrol digmesini
cevirin. OK tusuna basin.

4. Degeri ayarlamak igin kontrol digmesini

cevirin. OK tusuna basin.

5. Menl menusiinden ¢gikmak istediginizde
pisirme fonksiyonlari digmesini gevirerek
kapall konumuna getirin.

Alt men: Ayarlar

Ayarlar Deger

04 Sinyal sesi seviyesi 1-4

1 - Alarm ve dur-

05 Yemek Sensori Eylem
durma, 2 - Alarm

Ayarlar Deger
01 Gunin saati Degistir
02 Ekran Parlakhgi 1-5

1-Bip,2-Tikla, 3

Tus sesleri
03 - Ses kapali

7. EK FONKSIYONLAR

7.1 Kilitle &
Bu fonksiyon, cihaz fonksiyonunun yanlishkla
degistiriimesini engeller.

Cihaz kullanimdayken etkinlestirildiginde,
kontrol panelini kilitleyerek mevcut pisirme
ayarlarinin kesintisiz devam etmesini saglar.

Cihaz kapaliyken etkinlestirildiginde, kontrol
panelinin kilitli kalmasini saglayarak cihazin
kazara acilmasini onler.

OOK . Fonksiyonu etkinlestirmek igin basili
tutun.

14 TURKGE

06 Zamanlayici Acik / Kapali

07 Isk Acik / Kapali

08 Hizl On Isitma Acik / Kapali

09 Wi-Fi Acik / Kapal

10 Otomatik uzaktan ¢a-  Aclik / Kapali
listirma

11 Agdiunut Evet / Hayir

12 Demo modu Etkinlestirme kodu:

2468

13 Yazilim surimini Kontrol edin
goster

14 Tum ayarlan sifirla Evet / Hayir

Bir ikaz sesi duyulur El - kilit agildiginda 3
kez yanip soner.

@OK - Fonksiyonu etkinlestirmek igin basili
tutun.

7.2 Otomatik kapanma

Givenlik 6nlemi olarak, 1sitma fonksiyonu
etkinse ve higbir ayar degistiriimemisse, cihaz
belirli bir stire sonra otomatik olarak kapanir.



C) D (sa)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Otomatik kapanma siresini asan bir sure
boyunca bir isitma fonksiyonunu ¢alistirmak

8. SAAT FONKSIYONLARI

8.1 Saat fonksiyonlar agiklamasi

Q Geri sayim slresini ayarlamak icin.
Zamanlayici sona erdiginde sinyal sesi
duyulur. Bu fonksiyonun cihazin ¢alis-
masi Uzerinde herhangi bir etkisi yok-
tur ve herhangi bir zamanda ayarlana-

Zaman aya-
n

bilir.
Pisirme suresini ayarlamak igindir. Za-
STOP manlayici sona erdiginde sinyal sesi
Pisirme sii- duyulur ve 1sitma fonksiyon otomatik
resi olarak durur.
@ Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini
Gecikmeli ertelemek igin.
Baslatma
@ Cihazin ne kadar sire calisacagini

gostermek icindir. Maksimum deger 23
sa 59 dk. Bu fonksiyonun cihazin ¢a-
lismasi Uzerinde herhangi bir etkisi
yoktur ve herhangi bir zamanda ayar-
lanabilir.

Zamanlayici

8.2 Ayar: Zaman ayan Q

1. @tusuna basin.

Gosterge ekraninda su gorunur: 0:00 ve Q

2. Zaman ayari ayarlamak icin kontrol
digmesini gevirin.

3. OK'tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

8.3 Ayar: Pigirme siiresi s%

1. Bir pisirme fonksiyonu se¢gmek igin
digmeleri gevirin ve sicakhgi ayarlayin.

istiyorsaniz, pisirme siresini ayarlayin. ‘Saat
fonksiyonlarr’ bolimune bakin.

Otomatik Kapanma su fonksiyonlarla
galismaz: Isik, Yemek Sensorl, Gecikmeli
Baslatma.

7.3 Sogutma fam

Cihaz calisirken, cihazin ylzeyinin soguk
kalmasi icin sogutma fani otomatik olarak
calisir. Cihazi kaparsaniz, cihaz soguyana
kadar sogutma fani galismaya devam eder.

2. Ekranda su simge goriinene kadar@

tusuna basin: 0:00 ve s%

3. Pisirme siresi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

4. OK tusuna basin. Zamanlayici aninda
geri sayima baslar.

5. Sdire sona erdiginde OK ogesine basin ve
pisirme fonksiyonu diigmesini kapali
konuma getirmek igin gevirin.

8.4 Ayar: Gecikmeli Baslatma &

1. Bir pisirme fonksiyonu se¢mek igin
dugmeleri gevirin ve sicakhgi ayarlayin.

2. Ekranda su simge goriinene kadar@
tusuna basin: @ ve START.

3. Baslama saatini ayarlamak i¢in kontrol
digmesini gevirin.

4. OKtysuna basin.

. - oY
Gosterge ekraninda su gortndr: --:-- @
STOP.

5. Bitis saatini ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.
6. OK tusuna basin.

Zamanlayici, ayarlanan baslangi¢ saatinde
geri sayima baslar.

7. Siire sona erdiginde OK 6gesine basin ve
pisirme fonksiyonu digmesini kapali
konuma getirmek igin gevirin.
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8.5 Ayar: Zamanlayic1 O
1. Meni girisi igin pisirme fonksiyonlar
digmesini = ayarina gevirin.

@ / Zamanlayici segmek icin kontrol
digmesini gevirin. "Gunlik Kullanim"
bélimine bakin, Menu: Ayarlar.

oK tusuna basin.
Zamanlayiclyr agmak ve kapatmak igin
kontrol digmesini gevirin.

OK tusuna basin.

N

ho

o

©

. AKSESUARLARIN KULLANIMI

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

9.1 Aksesuarlarin yerlestirilmesi

Ust kisimdaki kiiglk bir girinti giivenligi artirir
ve egilmeye karsi koruma saglar. Bu girintiler
ayni zamanda devrilmeyi 6nleyen cihazlardir.
Rafin etrafindaki kenar, pisirme kaplarinin
raftan dismesini engeller.

Rafl, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin ve ayaklarin asagi dogru
baktigindan emin olun. Rafin, firinin arka
kismina temas ettiginden emin olun.

16 TURKGE

8.6 Ayar: Gunin saati
1. Mend girisi igin pisirme fonksiyonlari
digmesini = ayarina gevirin.

2. £ / GUnun saati segmek igin kontrol
digmesini gevirin. "Gunluk Kullanim"
bélimuine : ’e bakin. Ayarlari

3. Saati ayarlamak igin kontrol digmesini
gevirin.

4, OK tusuna basin.

Pisirme tepsisi / Derin pigirme kabi

—

Tepsiyi, raf desteginin kilavuz gubuklarinin
arasina itin. Pisirme tepsisini, egimi firinin i¢
kisminin arkasina gelecek sekilde yerlestirin.

9.2 Yemek Sensori

Yemegin i¢ sicakligini dlger.

Ayarlanacak iki sicaklik vardir:

. OC - cihazin igindeki sicaklik. Yemek i¢

sicakhgindan en az 25 °C daha yulksek
olmalidir.

. /‘? - yiyecegin i¢ sicakligi.
En iyi pisirme sonuclart icin:

* Malzemeler oda sicakliginda olmahdir.

*  Sulu yemekler igin kullanmayin.

* Pisirme sirasinda yemek sensoriinin
ignesi yemeg@e tamamen yerlestiriimelidir.



Yemek Sensord ile pisirme

/\ UYARI!

Yemek Olcer Sensérii ve raf destekleri
1sindigi igin yanma riski vardir. Yemek
Olger Sensori tutamagina giplak elle
dokunmayin. Daima firin eldiveni
kullanin.

1. Cihazi galistirin.

2. Pisirme fonksiyonunu ve gerekirse firin
sicakhgini ayarlayin.

3. Yemek Olger Sensoriinii yemegin igine
yerlestirin:
Et, tavuk ve bahk
Yemek Sensorunln ignesinin tamamini
etin veya baligin ortasina en kalin yerinde
yerlestirin.

-

Giiveg
Yemek Olger Sensoriiniin ucunu glivecin
merkezine yerlestirin. Yemek Sensorl

pisirme islemi esnasinda bir yere
sabitlenmelidir. Bu islem igin kati bir
malzeme kullanin. Yemek Olger
Sensoriinin silikon sapini desteklemek
icin pisirme kabinin kenarini kullanin.
Yemek Olger Sensériniin ucu firin
kabinin tabanina temas etmemelidir.

4. Yemek Olger Sensoriin cihazin iginde
bulunan sokete takin. "Urtin tanitimi"
bélimune basvurun.

Ekranda Yemek Olger Sensériiniin

mevcut sicakligi gérintilenir:

5. /?: i¢ sicakhgl ayarlamak igin buna
basin.

6. Sicakhgi ayarlamak igin kontrol
digmesini gevirin.

7. OK tusuna basin.

8. Yiyecek ayarlanan sicakliga ulastiginda
sesli uyari sesi duyulur. Yiyecegin hazir
olup olmadigini kontrol edin. Gerekirse
pisirme suresini uzatin.

9. Yemek Olger Sensoriiniin fisini soketten
cikartin ve yemegi firrndan alin.

10. iPUGLARI VE YARARLI BILGILER

10.1 Pisirme Onerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme
sureleri sadece bilgi amaclidir. Gergek
pisirme sureleri, tariflere ve kullanilan
malzemelerin niteligine ve miktarina baghdir.

Cihaziniz 6nceki cihazinizdan farkli sekilde
hamur isi pisirebilir veya firinda kizartabilir.
Asagidaki ipuclarinda belirli yemek tirleri igin
onerilen sicaklik ayarlari, pisirme siresi ve raf
konumu gosterilir.

Raf konumlarini firinin alt kismindan
baslayarak sayiniz.

Belirli bir yemek tarifi icin ilgili ayarlar
bulamadiginiz takdirde, benzer bir tarife
bakiniz.

Enerji tasarrufu ipuglari igin "Enerji verimliligi"
bolimune bakin.

Tablolarda kullanilan semboller:

g Yiyecek tipi

Pisirme fonksiyonu

°C Sicaklik
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* Pizza tavas - koyu, yansitmaz, cap 28cm

+—  Aksesuar * Pisirme tabag: - koyu, yansitmaz, cap

- 26cm

E| Raf konumlari * Ramekins - seramik, cap 8cm, yuUkseklik 5
cm

(D)  Pisirme siresi (dk) » Flans tabam kahbx - koyu, yansitici

olmayan, gap 28cm

10.2 Sicak Hava Nemli - 6nerilen
aksesuarlar

10.3 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda
Koyu ve yansitma yapmayan kalip ve kaplar listelenen onerileri takip edin.

kullanin. Agik renk ve yansitma yapan

kaplara kiyasla 1s1y1 daha iyi emerler.

&£, = °C = O
Tath top ekmekler, 16  pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
parga
Top ekmek, 9 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 30-40
Pizza, dondurulmus, Tel raf 220 2 10-15
0,35 kg
isvigre Rulosu pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 25-35
Brownie pisirme veya damlalik tepsisi 175 3 25-30
Sufle, 6 parca tel raf Uzerinde seramik pey- 200 3 25-30
nirli tart
Turta tab. pand. kar. Le: raf (izerinde turta tabani ka- 180 2 15-25
il
Victoria sandvigi tel rafta pisirme tabagi 170 2 40 - 50
Haslama balik, 0,3 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 20-25
Bdtlin Balik, 0,2 kg pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 25-35
Balik fileto, 0,3 kg tel raf Uzerinde pizza tavasi 180 3 25-30
Haslama et, 0,25 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 35-45
Sis kebap, 0,5 kg pisirme veya damlalik tepsisi 200 3 25-30
Biskuviler, 16 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 20-30
Makaron, 24 parca pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 25-35
Muffin, 12 parca pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 30-40
Tuzlu hamur isi, 20 pisirme veya damlalik tepsisi 180 2 25-30
parca
Kurabiye hamurlu bis- pisirme veya damlalik tepsisi 150 2 25-35
kiviler, 20 parca
Minik tartlar, 8 parca pisirme veya damlalik tepsisi 170 2 20-30
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&£, = °C = O
Sebzeler, haslama, pisirme veya damlalik tepsisi 180 3 35-45
0,4 kg
Vejetaryen omlet tel raf Uzerinde pizza tavasi 200 3 25-30
{(—\kdeniz sebzeleri, 0,7 pisirme veya damlalik tepsisi 180 4 25-30

{¢]

10.4 Test kuruluslarina yonelik bilgiler
IEC 60350-1 uyarinca testler.

= - o,
L = = C O

Kucik kekler, bir tepside Alt+ist 1sitma Pisirme tep- 3 170 20-35

20 adet sisi

Kuguk kekler, bir tepside Sicak Hava Pisirme tep- 3 150 - 160 20-35

20 adet sisi

Kuguk kekler, bir tepside Sicak Hava Pisirme tep- 2ved 150 - 160 20-35

20 adet sisi

Elmali turta, 2 kalip 20 cm  Alt+Ust isitma Tel raf 2 180 70 -90

¢apinda

Elmali turta, 2 kalip 20 cm  Sicak Hava Tel raf 2 160 70-90

¢apinda

Yagsiz slinger kek, @ 26 Alt+ist 1sitma Tel raf 2 170 40 - 50

cmlik kek kalibi 1)

Yagsiz slinger kek, @ 26 Sicak Hava Tel raf 2 160 40 - 50

el kek kalibi 1)

Yagsiz slinger kek, & 26 Sicak Hava Tel raf 2ve4 160 40 - 60

el kek kalibi 1)

Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tep- 3 140 - 150 20-40
sisi

Kisa ekmek Sicak Hava Pisirme tep- 2ved 140 - 150 25-45
sisi

Kisa ekmek Alt+Ust 1sitma Pisirme tep- 3 140 - 150 25-45
sisi

Tost 1) Izgara Tel raf 4 maks. 1-5

1) Cihazi 10 dakika énceden Isitin.

11. BAKIM VE TEMIZLIK

11.1 Temizleme ile ilgili notlar
Temizlik Maddeleri

/\ UYARI!
Gulvenlik bolimlerine bakin.
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» Cihazin 6n kismini sadece yumusak
deterjanl ilik su ile islatilmis bir mikro fiber
bezle temizleyin. Firin i¢ kisminin
gergevesindeki kapak contasini kontrol
edin ve temizleyin.

* Metal yuzeyleri temizlemek igin temizleme
solliisyonu kullanin.

» Lekeler orta derece etkili bir deterjanla
temizlenmelidir. Katalitik ytzeylere
uygulamayin.

Giinliik Kullanim

» Her kullanimdan sonra cihazin igini
temizleyin. Birikmis yaglar ya da diger
artiklar yangina sebep olabilir.

» Cihazin igcinde veya cam kap! panellerinde
nemden bugulanma olusabilir.
Bugulanmayi azaltmak igin pisirmeye
baslamadan 6nce cihazi 10 dakika
galistirin. Yemegi cihazda 20 dakikadan
daha uzun bir siire tutmayin. Cihazin igini
her kullanimdan sonra sadece bir
mikrofiber bezle kurulayin.

Aksesuarlar

» Her kullanimdan sonra tim aksesuarlari
temizleyin ve kurumaya birakin. Sadece
yumusak deterjanli ilik su ile i1slatilmis bir
mikro fiber bez kullanin. Aksesuarlari
bulasik makinesinde yikamayin.

* Yapismaz 6zellikli aksesuarlari asindirici
temizlik malzemesi ya da keskin uglu
nesneler kullanarak temizlemeyin.

11.2 Gukur haznenin temizlenmesi

Buharli pisirme sonrasinda kireg kalintilarini
gidermek igin gukur hazneyi temizleyin.

®

Fonksiyon igin: SteamBake her 5 - 10
pisirme dongusunde bir kez firini
temizleyin.

1. Gukur hazneye 250 ml beyaz sirke veya
sitrik asit dokun.

Maksimum %6 asit oranina sahip katkisiz
bir sirke kullanin.

2. Sirkenin oda sicakhginda 30 dakika
boyunca kire¢ kalintisini gézmesini
bekleyin.

3. Ig¢ kismi sicak su ve yumusak bir bezle
temizleyin.
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11.3 Raf desteklerini cikarma
Cihazi temizlemek igin raf desteklerini ¢ikarin.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Raf desteginin 6n kismini yan duvardan
uzag@a cekin.

3. Teleskobik raf desteginin arka kismini
yan duvardan uzaga c¢ekip ¢ikarin.
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4. Raf desteklerini ters sirayla takin.
Teleskobik raflardaki sabitleme igneleri 6n
tarafi isaret etmelidir.

11.4 Katalitik fan paneli

Fan kapagi katalitik emaye ile kapldir. Cihaz
calisirken geperlerde toplanan yagi emer.
Kendi kendini temizleme prosedurini
desteklemek icin duizenli olarak bos cihazi
Isitin.

Katalitik kaplama ytzeyindeki lekeler ve renk
degisiklikleri, temizleme fonksiyonunu
etkilemez.

Katalitik emaye ylizey kendi kendini temizler,
bez ile silmeyin.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Tum aksesuarlari gikarin.

3. Firin tabanini ve i¢ kapak camini yalnizca
1hk su, yumusak ve yumusak deterjanla
temizleyin.

4. Menu ==/ Temizleme mr/ segin.

5. OK digmesine ¢ kez basin.

Siire: 1 sa

Temizleme islemi bittiginde, sinyal duyulur.

Cihaz kapanir.

6. Cihaz sogudugunda, firinin tabanini nemli
ve yumusak bir bezle silin.

11.5 Kapag: cikarma ve takma

Firin kapisinin tig cam paneli vardir.
Temizlemek i¢in firin kapisini ve i¢c cam
panelleri gikarabilirsiniz. Cam panelleri



cikarmadan 6nce "Kapiyl sokme ve takma"
talimatinin tamamini okuyun.

/\ DIKKAT!

Firini cam panelleri olmadan
kullanmayin.

1. Kapiyi tam olarak agin ve her iki
menteseyi tutun.

2. Mandallari kaldirin ve “klik” sesi gelene
kadar cekin.

3. Finin kapisini yariya kadar ilk agiima
pozisyonuna kadar kapatin. Daha sonra
kaldirin ve ¢ekip kapiyi yuvasindan
cikarin.

4. Kapliyl yumusak bir bez ve diiz bir ylizey
Gzerine koyun.

5. Kapi kenarini B kapagin Ust kenarindan
iki taraftan tutun ve klipsli contayi serbest
birakmak igin igeri dogru itin.

6. Kapi kenarligini 6ne dogru gekerek
cikarin.

7. Ust kenarlarindan kapi cam panellerini
tutun ve dikkatlice teker teker gekin. Ust
panelden baslayin. Camin desteklerden
tam kurtuldugundan emin olun.

8. Cam panelleri sabunlu suyla temizleyin.
Cam panelleri dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

9. Temizledikten sonra, cam panelleri ve
firin kapagini takin.

Kapi dogru bicimde takildiginda mandallar

kapatilirken “klik” sesi duyulur.

Cam panelleri (A ve B) dogru sirayla
yerlerine takmaya dikkat edin. Cam panelin
yan tarafinda sembol / baski olup olmadigini
kontrol edin. Cam panellerin her biri s6kim
ve montajl kolaylastirmak igin farkl géranr.

Dogru takildiginda kapi kenarhiginda klik sesi
duyulur.
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Orta cam panelini yuvalara dogru sekilde
taktiginizdan emin olun.

12. SORUN GIDERME

/\ UYARI!
Giuvenlik bélimlerine bakin.

12.1 Bu durumlarda ne yapmal...

11.6 Lambanin degistirilmesi

/\ UYARI!

Elektrik carpmasi riski.
Lamba sicak olabilir.

1. Cihaz kapatin ve soguyana kadar
bekleyin.

2. Cihazin elektrik baglantisini kesin.

3. Bezi firnin zeminine yerlestirin.

/\ DIKKAT!

Halojen lambanin Ustliinde kalan yanik
yaglardan korunmak icin lambay!i her
zaman bir bezle tutun.

Arka lamba

1. Cikarmak i¢in cam kapagi dondurin.

2. Cam kapag! temizleyin.

3. Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli
yeni bir lamba ile degistirin.

4. Cam kapagi takin.

Sorun

Sunlan kontrol edin:

Cihaz agilmiyor veya galismiyor.

Cihaz dogru sekilde bir elektrik prizine baglanmis.

Cihaz isinmiyor.

Otomatik kapanma devre disi birakilmistir.

Cihaz isinmiyor.

Sigorta atmamistir.

Cihaz isinmiyor.

Kilitle devre disi.

Lamba yanmiyor.

Sicak Hava Nemli - etkin.

Lamba galismiyor.

Lamba yanmistir.

Yemek Sensori galismiyor.

Yemek Sensori fisi prize tam olarak takilmis.

Kapak contasi hasar gérmis.

Cihazi kullanmayin. Yetkili Servis Merkezini arayin.

Ekranda 00:00 géruntyor.

Elektrik kesintisi oldu. Saatin ayarlanmasi.

Su cukur hazneden siziyor.

Cukur haznede ¢ok fazla su vardir.

22 TURKGE



Servis merkezi icin gerekli bilgiler, bilgi
@ etiketinde bulunmaktadir. Bilgi etiketi, cihazin

Ekran, tabloda olmayan bir hata kodunu 6n ({ergevesir]irl U;erin_de bulunur. Kapag!
gosteriyorsa cihazi yeniden baslatmak actiginizda gortinur. Cihazdan bilgi etiketini
igin evin ana sigortasini kapatip agin. gikarmayin.

Hata kodu yeniden olusursa Yetkili Servis

At A - Bilgileri buraya yazmanizi 6neririz:
Merkezi ile iletisime gegin.

12.2 Servis bilgileri Model MOD)

. . Uriin numarasi (PNC):
Soruna kendiniz bir ¢6ziim bulamadiginiz

takdirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis Seri numarasi (S.N.):

Merkezine basvurun.

13. ENERJI VERIMLILIGI

13.1 AB Eko-tasarim ve Enerji Etiketleme Yénetmeliklerine gére Uriin
Bilgileri ve Uriin Bilgileri Sayfasi

Tedarikei adi Electrolux
EOD6F77WV 949499588
o e
LOD6F77WZ 949499587
Enerji Verimliligi Endeksi 81.2
Enerji verimliligi sinifi A+
Standart yUkli, geleneksek mod eneriji tiiketimi 0.93 kWsa/gevrim
Standart y(ikld, fanli modda eneriji tiiketimi 0.69 kWsa/cevrim
Firin boslugu sayisi 1
Is1 kaynagi Elektrik
Hacim 721
Firin tipi Ankastre Firin
EOD6F77WV 31.0 kg
EOD6F77WX 31.0 kg
Kitle
EOD6F77WZ 31.1kg
LOD6F77WZ 31.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Ev tipi elektrikli pisirme cihazlar - Bélim 1: Ocaklar, firinlar, buharli firinlar ve 1zgaralar - Per-
formans 6lglimu igin yontemler.
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13.2 Uygun diisiik glic moduna ulasmak icin giic tiiketimi ve maksimum

siire ile ilgili Uriin Bilgileri

Bekleme modunda giic tiiketimi 0.8 W
Ag tabanl bekleme modunda gii¢ tiketimi 20W
Ekipmanin otomatik olarak uygun disiik giic moduna ulasmasi igin gereken maksimum sire 20 dk

Kablosuz ag baglantisinin nasil
etkinlestirilecegi ve devre disi birakilacagi
hakkinda bilgi igin "ilk kullanimdan énce"
bélimine bakin.

13.3 Eneriji tasarrufu ipuglar:

Asagidaki ipuclari cihazinizi kullanirken enerji
tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir.

Cihaz calisirken cihazin kapaginin diizgiin
sekilde kapandigindan emin olun. Pisirme
esnasinda cihaz kapagini sik sik agmaktan
kaginin. Kapak contasini temiz tutun ve
yerine iyice sabitlendiginden emin olun.

Enerji tasarrufu igin metal kaplar ve koyu,
yansitmasiz kaliplar veya kaplar kullanin.

Ozellikle tavsiye edilmedikge, pisirme
6ncesinde cihazi 6nceden isitmayin.

Tek seferde birkag yemek hazirladiginizda,
pisirme islemleri arasindaki sureyi
olabildigince kisa tutun.

Fan ile pisirme
Mumkinse, enerji tasarrufu icin fanli pisirme
fonksiyonlarini kullanin.

Atil 1s1
Pisirme suresi 30 dakikadan fazla oldugunda
pisirme suresinin dolmasindan 3-10 dakika

once cihaz sicakligini minimuma indirin.
Cihazda kalan isi, pisirmeye devam
edecektir.

Yemegi sicak tutmak veya diger yemekleri
isitmak igin atil 1s1y1 kullanin.

Cihazi kapadiginizda, ekran atil (kalan) isiy!
gosterir.

Yiyecegi sicak tutun

Atil (kalan) 1s1y1 kullanmak ve yemegi sicak
tutmak icin mimkun olan en distk sicakhgi
secin. Ekranda atil (kalan) 1s1 géstergesi veya
sicaklik gorandr.

Lamba kapahyken pisirme
Pisirme esnasinda lambayi kapatin. Yalnizca
ihtiyaciniz oldugunda agin.

Sicak Hava Nemli
Bu fonksiyon pisirme sirasinda enerji
tasarrufu saglamak icin tasarlanmistir.

Bu fonksiyonu kullandiginizda, lamba 30
saniyenin ardindan otomatik olarak kapanir.
Lambayi tekrar etkinlestirebilirsiniz, ancak bu
eylem beklenen enerji tasarrufunu
disuUrecektir.

14. TUKETICININ SECIMLIK HAKLARI

1. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi
durumunda tiketici;

a. Satilani geri vermeye hazir oldugunu
bildirerek s6zlesmeden dénme,

b. Satilani alikoyup ayip oraninda satis
bedelinden indirim isteme,

c. Asir bir masraf gerektirmedigi
takdirde, butiin masraflari saticiya ait
olmak Uzere satilanin lcretsiz
onarilmasini isteme,
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d. imkan varsa, satilanin ayipsiz bir
misli ile degistiriimesini isteme,
secimlik haklarindan birini kullanabilir.
Satici, tuketicinin tercih ettigi bu talebi
yerine getirmekle yukimltddr.

2. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklari Uretici veya
ithalatciya karsi da kullanilabilir. Bu
fikradaki haklarin yerine getirilmesi
konusunda satici, Uretici ve ithalatgi
miiteselsilen sorumludur. Uretici veya



ithalatgi, malin kendisi tarafindan
piyasaya surlilmesinden sonra ayibin
dogdugunu ispat ettigi takdirde sorumlu
tutulmaz.

3. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesinin satici icin orantisiz
guglikleri beraberinde getirecek olmasi
halinde tiketici, s6zlesmeden donme
veya ayip oraninda bedelden indirim
haklarindan birini kullanabilir.
Orantisizligin tayininde malin ayipsiz
degeri, ayibin 6nemi ve diger segimlik
haklara basvurmanin tuketici agisindan
sorun teskil edip etmeyecegi gibi hususlar
dikkate alinir.

4. Ucretsiz onarim veya malin ayipsiz misli
ile degistiriimesi haklarindan birinin
segilmesi durumunda bu talebin saticiya,
Ureticiye veya ithalatgiya
yoneltiimesinden itibaren azami otuz is
gund, konut ve tatil amach tasinmazlarda
ise altmis is giinu iginde yerine getirilmesi
zorunludur. Ancak, bu Kanunun 58 inci
maddesi uyarinca ¢ikarilan yonetmelik eki
listede yer alan mallara iliskin, tiketicinin
Ucretsiz onarim talebi, ydnetmelikte
belirlenen azami tamir suresi iginde
yerine getirilir. Aksi halde tiketici diger
secimlik haklarini kullanmakta serbesttir.

5. Tiuketicinin s6zlesmeden dénme veya
aylip oraninda bedelden indirim hakkini
sectigi durumlarda, 6demis oldugu
bedelin timu veya bedelden yapilan
indirim tutari derhal tiketiciye iade edilir.

6. Secimlik haklarin kullaniimasi nedeniyle
ortaya g¢ikan tim masraflar, tiketicinin
sectigi hakki yerine getiren tarafca
karsilanir. Tuketici bu segimlik
haklarindan biri ile birlikte 11/1/2011
tarihli ve 6098 sayil Turk Borg¢lar Kanunu
hikUmleri uyarinca tazminat da talep
edebilir.

15. CEVREYLE ILGILI BILGILER

Su sembole sahip malzemeler geri

dondsturdlebilir C/.\) Ambalaji geri donlisim
icin uygun konteynerlere koyun. Elektrikli ve
elektronik cihaz atiklarinin geri dénusimine
ve gevre ve insan saghginin korunmasina

Tiiketici, garantiden dogan haklarinin
kullaniimasi ile ilgili olarak ¢ikabilecek
uyusmazhklarda yerlesim yerinin
bulundugu veya tiiketici isleminin
yapildig: yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine
veya Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir.

Uretici / ihracater :

ELECTROLUX APPLIANCES AB
BUSINESS SECTOR EMA-EMEA (SEE)
ST GORANSGATAN 143

SE-105 45 STOCKHOLM

SWEDEN

TEL: +46 (8) 738 60 00

FAX: +46 (8) 738 63 35
www.electrolux.com

ithalatci: Electrolux Day. Tiik. Mam. San.
Tic. A.S.

Adres: inci Cikmazi No:3 inci Ofis Zemin Kat
Daire:6 Altunizade 34662

Uskiidar, istanbul-Tirkiye

Musteri Hizmetleri : 0 850 2503589
musteri_hizmetleri@electrolux.com

WEB: www.electrolux.com.tr

Kullamm Omrii Bilgisi :

Kullanim 6mri kuguk ev aletlerinde 7 yil,
diger beyaz esya urlnlerinde ise 10 yildir.
Kullanim 6mr, uretici ve/veya ithalatgi
firmanin cihazinizla ilgili yedek parca temini
ve bakim suresini ifade eder.

AEEE Yo6netmeligine Uygundur.

yardimci olun. Ev atigi sembolu i bulunan
cihazlar atmayin. Uriinii yerel geri déniisiim
tesislerinize génderin ya da belediye ile
irtibata gegin.
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NackaBo npocumo po Electrolux! Jsakyemo, wo o6panu Haw
npunag.

iH(bopMaLlito oo cepBicy Ta PEMOHTY:

@ OTpumaTy Nopaau 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLuypu, IHCTPYKLUIi 3 YCYHEHHSI HECNpaBHOCTEW,
www.electrolux.com/support

Moxxe 3mMiHUTUCA 6e3 OMNOoBILLEHHS.

3MICT
1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKN BESIMEKN........ooiiii e 26
2. IHCTPYKUIT 3 TEXHIKU BESMEKW. ..o 28
3. OTMUC BUIPOBY ... 31
4. TTAHETIb KEPYBAHHA. ... 32
5. MEPE[L NMEPWWUM BUKOPUCTAHHAM. ... 32
6. LUOOEHHE BUKOPUCTAHHA. ..o 34
7. DOOATKOBI @YHKLT.....coviiieciciisicicis e 39
8. OYHKLUT FOOVHHUKA. ... 40
9. BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB.......oooiiiii e 41
10. MOPALN | PEKOMEHIALIT. ..ottt 42
11. QOTTIAO TAUNCTKA ... 45
12. YCYHEHHA NMPOBJIEM. ... 48
13. EHEPTOE®EKTUBHICTD. ...t 49
14. OXOPOHA OOBKHUITA. ..o 50

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnsiyaTauieto npunagy cnig yBaxxHo
npoYMTaTh IHCTPYKLitO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANOBIganNbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKK Yepes HenpaBuiibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOIO
KOPUCTYBaHHS B ManbyTHLOMY.

1.1 be3neka giTen i BpaanuBux oci6b

» [litn Big 8 pokiB Ta 0cobK 3 oBMEXXEHUMN FIBUYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTSAMM YK
HeZOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM

26 YKPAIHCbKA



puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXKKO Ta
KOMMEKCHOK Henpaue3fgaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nmsy npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0OATbCS Mig,
6e3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSIM.

« CnigkynTte 3a TUM, Wo6 giTn He GaBunucs i3 UMM NpMNagom
i MOBINBHUMK NPUCTPOAMM 3 MPOrPaMOIO.

« TpumanTe yci nakyBanbHi Matepianv nogani Big giten ta
YTUII3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.

* MOMNEPEOXXEHHA! Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBalTbCs Mif Yac BUKOPUCTaAHHA. He gonyckanTe giten
Ta JOMAaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHA Ta OXONOMKEHHS.

* AKWO Npunag ocHalleHo 3acobamm 3axucTy Big 4OCTyny
AiTen, ix HeobXxiaHO akTUBYBaTMW.

* YuuweHHa abo obcnyroByBaHHA npuniagy 4itbMu
[03BOMFETLCSA NULLE Nif HarnsaoMm.

1.2 3aranbHa 6e3neka

 Llen npunapg npusHa4YeHo BUKITKOYHO OS89 MPUroTyBaHHS 1Xi.

* Llen npunag npusHadeHun na BUKOPUCTAHHS B AOMaLLHIX
yMOBax y MpUMILLEHHI.

+ Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Odpicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniBrotenax, NPUMILLEeHHAX Ans epmMepCbKOro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHSA UbOro npunagy He nepesuLLye (CepeaHilt)
piBEHb NOBYTOBOr0 KOPUCTYBAHHS.

» YcTaHoBnoBaTK Uern npunag i 3amiHioBaT kabenb NOBMHEH
nuwe kBanigikoBaHu goaxiseLb.

* He kopucTtynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMNEHO Y BOyJOBaHY KOHCTPYKLiHO.

* [lepL, HiXX BUKOHYBaTK onepaL,il 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHs, Big'egHanTe npunag Big gxepena
XUBMNEHHS.

* Y pasi NOLWKOMXKEHHA eNeKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOr0 aBTOPU3OBAHUI CEPBICHNIA LLEHTP
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abo iHWi aHanoriyHo KBanigikoBaHi ocobun 3aans
YHUKHEHHS YPaXKEHHS eNeKTPUYHNUM CTPYMOM.

* NMOMNEPEOXXEHHA: LL06 yHUKHYTK ypaXKeHHS
eNeKTPUYHUM CTPYMOM, NePLU HK NOYUHATU MIHATK namny,
nepekoHauTecs, Wo npunag BUMKHEHO.

* MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag i noro BigKpUTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yac BUKopuctaHHsa. Cnig 6yTtu
obepexHnmu, Wwob He TopKaTUCS HarpiBanbHUX €fEMEHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwn npunagy.

+ 3aBXau KOPUCTYNTECH KYXOHHUMMU PyKaBULISIMW, KON
BUTAraeTe Ta BCTABMIAETE akcecyapu 4Yn nocym.

* BukopucToByiTe Tinbku TEPMOLLYN (AaT4YMK TeMnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHLOBaHUI ANg LbOoro npunagy.

* Lo6u 3HATM onopm NONNYOK, CNoYaTKy NOTArHITb NEPEeHto
YacTMHY OMOpPW NOJSIUYKK, a NOTIM 11 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHaAWUTE HaBeOeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

* He BMKkopucTOBYINTE NapooymLLyBay A9 OYULLEHHS
npunagy.

* He BuKopucCTOBYINTE OS5 OYMLLEHHSA CKISTHOT MOBEPXHI
ABEPUAT XOPCTKi abpa3nBHi 3acobu Y MeTanesi LWKpeoku,
OCKINbKM Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILLWH Ha CKNi, WO
MOX€E CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKNa.

2. IHCTPYKU|I 3 TEXHIKWN BE3MEKMN

2.1 BctaHOBneHHA BUKOPUCTOBYITE 3aXMCHI pyKaBWYku Ta

B3YTTH, LLO NOCTa4aeTbCA B KOMMMEKTI.

/N MONEPEMKEHHSA! * He tarHiTb npunag 3a pyuky.

* BcraHoentoiite npunag y 6e3neyHomy
nigxo4saLLomMy Micui, Wo Bignosigae
BMMOram 3i BCTaHOBIIEHHS.

BcraHoenoBaTy Ler npunag noBMHEH
nvwe ksanidikoBaHui axiseLp.

[MOBHICTIO 3HIMITb yNaKkoBKy.

He BCcTaHoBMIONTE 1 HE BUKOPUCTOBYMNTE
MOLLKOPKEHWI npunag.

[oTpumynTecs iHCTPYKUin 3i
BCTAHOBIIEHHS, HABEAEHMX Ha HaLLOMY
BebcaliTi.

ByabTe obepexHi nig yac nepemilleHHs
npvnagy, OCKINbKW BiH BaXKMWIA.
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*  [JoTpumyiTECS BUMOT LLOAO MiHIManbHOI

BifCTaHi A0 iHWWX Npunaais un
npegmerTiB.

[Mepen BCTaHOBNEHHAM Npunaay
nepekoHamTecs, Lo Noro asepusaTa
BigKpuBatTbCs 6e3 nepeLukos.



» [lpvnag ocHaleHO eneKkTpPUYHO
CUCTEMOK OXONOMKEHHS. BiH noBuMHEH
npautoBaTy Bif [Kepena XUBMEeHHS.

2.2 Mip’epHaHHA [0 eneKkTpoMepexi

/N\ NMONEPEDXEHHS!

ICHY€E pU3uK 3aliMaHHs Ta ypaxXeHHs!
€NEKTPUYHNUM CTPYMOM.

* Yci poboTtu 3 nig’egHaHHA o
eNeKTpoOMEpPEXi MaloTb BUKOHYBATUCS
KBaniikoBaHUM eNeKTPUKOM.

+ Tpunag noBMHeH ByTN 3a3eMIEHUM.

» [lepekoHariTecs B TOMy, LLO NapameTpu
Ha Tabnuuui 3 TEXHIYHUMU LAHUMU CYMICHI
3 eNeKTPUYHUMN NapameTpamu
€NeKTPOXMBIEHHS Bif Mepexi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO
BCTaHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucToBynTe posranyxysaui,
nepexigaHuKN i NOAOBXYBaui.

* byabte 0b6epexHi, abv He noLKoaNTU
LITEencenbHy BUIKY Ta kabenb. AKLo
kabenb X1MBNeHHsi notTpebye 3amiHu,
3BEPHITLCS 4O HALLOro CEPBICHOTO LEHTPY.

* [unbHynTe, WO Kabenb XMBMNEHHS He
TopkaBcsA abo He ByB HaATO HabnMXeHwui
00 ABepuaT npunagy abo Hiwi nig
npunagom, ocobnmeo KoM BiH Npautoe
abo aBepusiTa rapsdi.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif ypaKeHHs
€NeKTPUYHNM CTPYMOM Ta i30MisList MalTb
OyTK 3akpinneHi Tak, abu ix He MoXHa
Oyno 3HaT 6e3 cnevyianbHOro
iHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsvite WwrencensHy BUMKY B PO3ETKY
€NEKTPOXKMBIEHHS NULLE NiCNs 3aKiHYEeHHS
ycTaHoBku. [NepekoHanTecs, Wo nicns
YCTaHOBKU € BiNbHWIA JOCTYN 40 PO3ETKM
€NEKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsnte BUIKY B PO3ETKY, Ska
HEeHagiHO 3aKpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabenb XMBNEHHS, W00
BIOKMIOUMTU Npunag 3 mepexi. 3aBxan
BUMUKaWTE, BUTAraloun LUTENCENbHY
BUIKY.

* BukopucToByiiTe nuLLe HanexHi i3ontorodi
NpUCTPOI, a came: NiHiVHI po3’egHyBavi,
3anobiKHWKKM (TBUHTOBI 3anobiXkHKKK cnig
BUKPYTWUTU 3 NaTpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVIKaHHS Ha 3eMII0 Ta KOHTaKTOPW.

« EnektpoobnagHaHHa mae 6yTn
OCHALLEHUM i30MTHOHYMM NPUCTPOEM AN
NOBHOrO BiJKMOYEHHS Bif, €NeKTpoMepexi.
3a30p Mk KOHTaKTaMm i3051t0H40ro
NPUCTPOI0 MA€e CTaHOBUTU HE MEHLLE
3 Mm.

e Llen npunag ocHaLLeHO eNneKkTpUYHNM
Kabenem i3 BUMKOH.

Tunu kabeniB gna BCTaHOBMEHHA abo 3ami-
HU Ans €Bponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini npo
3arasibHy NOTYXKHICTb Ha Tabnuyui 3
TEXHIYHUMN JaHUMK. Takox Lo iHpopmaLito
MOXHa 3HaWTN y Tabnuui:

3aranbHa NoTyx- Monepe4Hun nepe-

HicTb (BT) TUH Kabento (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

Makcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3eMneHHs (3eneHunii/KoBTrin)
NMOBUHEH BYTN Ha 2 CM JOBLUMM, HiXX
KOpWUYHEBMI kabenb hasu Ta HerlTpanbHUi
CWHIl kabenb

2.3 KopucTtyBaHHsA

/\ MOMEPEDKEHHS!

IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, OrMikiB,
YPaXKEHHS €MEKTPUYHUM CTPYMOM i
BMOYXYy.

* He 3miHOlTe TeXHiYHI cneuudikauii Lboro
npunagy.

* [lepekoHanTecs B TOMY, LLIO BEHTUNALiVHI
OTBOPM He 3ab0KOBaHO.

* g yac poboTn npunagy He 3anuwiante
noro 6e3 Harnsgy.

*  BumukariTe npunag nicns KOXHoOro
BUKOPUCTaHHS.

*  bByabTe 0b6epexHi, BigumHsAuYM aBepuaTa
npunagy nig 4ac roro po6otu. Moxnumee
BUBIMbHEHHS rapsiyoro nosiTps.

* He npautoriTe 3 npunagom, SKLLO BaLli
PYKM MOKpi ab0 SKLLO BiH KOHTaKTYE 3
BOAOH0.
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* He HaTuckanTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.

* He BukopucTOBYWTE Npunag sik pobo4y
NMOBEPXHIO abo SIK NOBEPXHIO ANs
36epiraHHsa pevei.

* O0CepexHO BigUMHSANTE ABepuUsTa
npunagy. BukopuctaHHs iHrpeaieHTIB 3i
CNUPTOM MOXEe NPU3BECTU A0 YTBOPEHHSA
CYMiLLi CNMPTY 1 NOBITPS.

*  BiguuHsioun aBepusiTa, NUNbHYNTE, LWOOK
nopsA i3 NPUCTPOEM He Byno mxepen
YTBOPEHHS iCKOP Ta BiAKPUTOrO BOTHHO.

*  3aBXau BUKOPUCTOBYINTE CKNsHI BUpOOU i
6aHKu, cxBaneHi AN KOHCEPBYBAHHS.

* He knagite ycepeauHy npunagy, nopsg i3
HVMM ab0 Ha HbOro Nerko3anmMncTi
PEYOBVHN YY1 NpeaMeTU, 3MOYEHI B
Nerko3anmMmcTux pe4yoBrHaXx.

* He nosigomnsanTte cBivi naponb Wi-Fi.

/\ NOMNEPEMXEHHA!

|CHy€ PU3NK NOLLUKOKEHHA npunagy.

* o6 3anob6irt NnowwKomkeHHo abo
3HebapBreHHo emarni, 4OTPUMYIHTECS
Takux pekomeHaadin:

— He cTaBTe nocyp abo iHwWi npegmeTn
©6es3nocepeaHbO Ha AHO NMpunaay;

— He KnagiTb antomiHieBy cdonbry
6e3nocepesiHbO Ha AHO Kamepw
npunagy;

— He cTaBTe nocyp i3 BOAO
6e3nocepeaHbO B pO3irpiTuin npunag;

— He 3anuiianTe B Npunagi CTpasu i
NpoayKTU 3 BUCOKUM BMICTOM BOJIOTM
nicnsa 3aBepLUEHHS NPUroTYBaHHSA iXi;

— ©6yabTe obepexHi, Buiimarum abo
BCTaHOBIIOKOYY akcecyapu.

» 3HebapBneHHs emani abo HepxxaBitoyoil
cTani He BNNvBae Ha e(PeKkTUBHICTb
poboTun npunagy.

»  BukopucTtoByiite rnnboke aeko ons
BUNiKAHHSA TOPTIB i3 BEMWKMM BMICTOM
Bornoru. Cik, LWo BUAINAETbCS i3 PpykKTiB,
MOXe 3anuwiaT CTiviki NnNamu.

*  3aBxgu rotymnTe i3 3a4MHEHUMMN
asepusaTamu npunagy.

*  AKwo npunag po3milleHo nosaay
meb6neBoi naHeni (Hanpvknaa, ABEpUAT),
nepekoHanTecs, Lo ABepudaTa BiakpuTo
nig 4Yac po6otun npunagy. >Kap i sonora
MOXYTb YTBOPIOBaTUCA Mo3agy 3akputor
MebneBoi naHeni, CIpUYMHAKYN
nopanbLue NOLIKOMXEHHS npunaay,
kopnycy abo nignorn. He 3akpuBavite
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Me6J'IEBy naHenb, JOKU npunag MOBHICTIO
HE OXOJIOHE MiCrs BUKOPUCTaHHS.

2.4 Nornap Ta OMMLLEHHA

/\ NOMEPEMKEHHS!

ICHye pu3nKk TpaBMyBaHHS, NOXexi abo
MOLLKOMKEHHS Npunaay.

e [lepL Hi>XX BUKOHYBaTU TEXHIYHE
obcnyroByBaHHs, BUMKHITE npunag i
BUAMITb €NEKTPUYHY BUIKY 3 PO3ETKU.

« [laiiTe NpUCTPOIO OXONOHYTU. € pU3NK
TOrO, LLO CKISAHI NaHerni MoXyTb TPICHYTK.

e Y pasi NOWKOAXEHHS CKISAHUX NaHenemn
aBepuat Tpeba ix ogpasy 3amiHUTK.
3BepHITbCS O aBTOPM30BAHOroO
CEpBICHOrO LiEHTPY.

» BbyabTe obepexHi, 3HiMaloum aBepusaTa 3
npunagy. Oeepuata Baxki!

*  PerynapHo ouuiyiite npunag, wobu
3anobirTv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany
NOBEPXHI.

e BuTpiTe Nnpunag m'akoto BONOrow
raHyipkoro. 3acTocoByiiTe nuiie
HelTpanbHi MuioYi 3acobu. He
BUKOPUCTOBYMNTE abpa3unBHi 3acobu,
XOPCTKi CepBETKMN AN OYULLIEHHS,
PO34MHHMKM abo MeTaneBi npegmeTn.

*  SFKLWO BW KOPUCTYETECSA aepo3onsaMm Ans
YULLIEHHA OyXOBUX Wad, 4OTPUMYNTECH
IHCTPYKLUin i3 6e3nekn, HaBegeHNX Ha
ynakoBLi.

*  He ouunwwynTe KatanitMyHy emarnb
MUoYMK 3acobamu.

2.5 BHyTpilWwHA niacBiTKka

/\ MONEPEMKEHHA!
HebGesneka BpaXXeHHs1 eNneKTPUYHNM

CTPyMOM.

«  CTOCOBHO namn BcepeavHi Lboro Bupoby
Ta 3anacHuX namn, Wwo npoaakTbes
okpemo: Lli namnun npuaHayeHi ans
BMKOPUCTaHHSA y NOGYTOBMX Npunagax 3
eKkcTpeManbHUMKU isnYHUMU yMOBaMu,
TakvMu ik Temnepartypa, Bibpauis,
BOJOriCTb, @00 Npu3HaYeHi aAns HagaHHSA
iHdopmaLii npo ctaH poboTu npunagy.
BoHuW He npusHaveHi Na BUKOPUCTaHHSA 3
iHLIO MEeTOlo Ta He NpuaaTHi 4ns
OCBITNEHHS NOOYTOBUX NPUMILLEHb.




* Y ubomy BMpobi € Jpkepeno ceiTna knacy
eHeproedekTmBHoCTI G.

* BuKOpUCTOBYITE NKLLE NAMMOYKM 3
TaKUMW 3K TEXHIYHUMMN
XapaKkTepucTukamu .

2.6 CepsBic

« [nsi peMOHTY Npunagy 3BepTanTecs a0
aBTOPU30BaHOro CEPBICHOrO LEHTPY.

* BuKopucToBylTE NuLle OpUriHanbHi
3anacHi YacTuHu.

2.7 YTunisauia

/\ NOMNEPEMKEHHA!

IcHye Hebes3neka TpaBmyBaHHS abo
3aAyLUEHHS.

3. ONnc BNPOBY

3.1 3aranbHun ornag

T

o [ O

:
)
O BSEE

MaHenb kepyBaHHs
Mepemukay dyHKLi HarpiBy
Ovcnneit

Pyyka kepyBaHHs
HarpiBanbHuin enemeHT

A Hizno Tepmolyna

Namna

Mo iHdbopMmauito 3 HanexHoi yTunisauji
npvnagy 3BepHiTbCs OO OpraHis
MyHiLMnanbHOi BNagu.

Big’egHariTe npunag Big enekrpomMepexi.
BigpixTe kabenb enekTpuyYHOro X1BMNeHHs
Bi Npunagy Ta yTunisymTe 1oro.

Llein npoaykT no BMicTy HeGe3neyHmnx
pedyoBuH Bignosigae Bumoram TexHiYHOro
pernameHTy o6MexXeHHs BUKOPUCTaHHSA
Aesiknx Hebe3neyHnx pevyoBuH B
enekTpUYHOMY Ta efneKTpPoOHHOMY obnagHaHHi
(noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpiB YkpaiHu
Ne139 Big 10 6epesHsa 2017p.)

Bl Bentunstop

El 3arnu6uHa kamepu
OnopHa peiika, 3HiMHa
PiBHi nonuub

3.2 Akcecyapm

KombGiHoBaHa pewiTka

[nsa dopm ansa TopTiB, XXapoCTikoro Ta
iHLWIOro nocyay, CMaXeHnx CTpas.

[Oeko ansa BUNiYKK

[ns Bonormx TopTiB, BUMiYKK, xnida,
BENUKNX CMaXXEHUX CTPaB, 3aMOPOXEHNX
cTpaB i 36MpaHHsA Kpanenb piauHK,
HanpvKnag xupy Mig 4ac CMaxeHHs
NPOAYKTIB Ha peLuiTLi.

Heko ans rpunsi/cMaxeHHsA

[ns BuNikaHHA Ta cMaxkeHHs abo sK geko
Ons 30MpaHHs Xupy.

Tepmoluyn

[na KOHTPONIO rOTYBaHHS Ha OCHOBI
TemnepaTypu BCepeaunHi CTpaBu.
Teneckoni4yHi cnpaAMoByBayi

[ns nonerweHHs BCTaBnNeHHs Ta
[icTaBaHHs AeK Ta KOMOIHOBaHOI peLUiTKu.
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4. NMAHEJTb KEPYBAHHA

4.1 BMMKaHHS1 Ta BUMMKAHHSA
npunaagy

[na yBiMKHEHHS npunagy:

1. HaTucHiTb nepemukadvi. Mepemukadi
BUCYBalOTbCH.

2. TloBepHiTb Nnepemukay yHKLUin Harpisy,
o6 BMOpaTN NeBHy yHKLH0.

3. TloBepHITb pyyKy KepyBaHHs, o6
BigperynoBaTu HanawTyBaHHS.

LLlo6 BUMKHYTV Npunag: NoBEpPHITb

nepemMmkayd (OyHKLin HarpiBy B NOMOXEHHS

«BuMK.»

4.2 Ornsapg naHeni kepyBaHHA

Mpunag 3a65okoBaHo.

MiameHto: [lonomora npu roTyBaHHi.

MigmeHto: OunLLeHHs.

MigmeHto: HanawTtyBaHHA

LLIB1AKWIA HarpiB YBIMKHEHO.

HAMEIENPYIE:

o [MpuroTyBaHHs Ha napi yBiMKHeHe.

TepmoLLyn yBiMKHEHO.

Tanmep yBiMKHEHO.

@ HaTucHiTb, WwWo6 ycTaHOBUTU pyHKLT
Talrimepa.
H» HaTtucHiTb i yTpumyiiTe, 06 BCTaHO-
BUTK bYHKLUito: LLUIBMAKWIA Harpis.
-B- HaTucHiTb, Wo6 yBIMKHYTW Ta BUMKHY-
' ™ npunag.
/‘? HaTucHiTb, W06 BCTaHOBUTH Temnepa-

Typy BCepeauHi CTpasu 3a 4ONOMO-
roto: Tepmotyn

OK HaTucHiTh Ans nigTBepakeHHs BU6o-
py-

4.3 lnpukaTopu gucnnes

=°BEHE:6E6M;

QQQ::‘;';' 8¢/

sToP

[uncnnen i3 OCHOBHUMU PYHKLISIMNA.

Yac roTyBaHHs yBIMKHEHO.

DDy

©n
4
o
o

BigknageHuii 3anyck yBiMKHEHO.

Tarimep NpsiMoro Bigniky YBIMKHEHO.

OIECIEC)

Wi-Fi yBiMKHeHO.

[nctaHuiiHa poboTa yBIMKHEHO.

vD)

IHOVKaTOP BUKOHaHHA — Bi3yaribHO Mo-
Kasye, Konv npunaz Aocsrae BCTaHo-
BReHol TeMnepatypu abo konwu vac ro-
TYBaHHS 3aKiH4y€eTbCS.

5. NMEPEA NEPWNMM BUKOPUCTAHHAM

/\ MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHopmadieto wono
TEeXHikn 6eanekun.
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5.1 HanawTyBaHHA 4acy

Micnsa nepLuoro NigknNioYeHHs 40 Mepexi
[Jo4yekanTecs, AOKU Ha aucnnei He
Bino6pasntbes: «00:00».

1. [loBepHiTb py4yKy KepyBaHHS, 06
BCTaAHOBMWTY Yac.



2. HatucHits OK,

5.2 NoyvaTkoBe nonepeaHe
nporpiBaHHA Ta OYULLEHHA

[MonepeaHbO NPOrpinTe NOPOXHIN Npunag
nepea nepLUnM BUKOPUCTAHHSM i KOHTaKTy 3
xeto. Mpunag moxe BUAINSATU HENPUEMHI
3anaxu Ta gum. [poBiTproriTe NPUMILLEHHSA
nig Yyac nonepeaHbLOro NPorpiBaHHS.

1. BuimiTk i3 npunagy BCi akcecyapu Ta
3HIMHi OMOpPHI pewku.

2. BcTaHoBITb yHKLiO E BcTaHoBiTb
MakcumanbHy TemnepaTtypy. Oavite
npunagy nonpautoBaTtu npoTarom 1 roa.

3. BcTaHOoBITb yHKLi0 . BcTaHoBITE
MakcumanbHy TemnepaTtypy. Oavite
npunagy nonpawtosaTti npoTsarom 15 xs.

4. BcTaHOoBITb PYHKLiO E‘ BcTaHoBiTb
MakcumanbHy TemnepaTtypy. Oavite
npvnagy nonpawtoBaTty NnpoTarom 15 xs.

5. BwuMkHiTb Npunag i 3avekariTe, 4OKW BiH
OXOJSIOHE.

6. Ounwarite npunag Ta akcecyapu nvie
3a JOMOMOrOH raH4ipku 3 Mikpodidpu,
3MOYeEHOI B TeNniv BOAI 3 40AaBaHHAM
M’SIKOrO MUIHOro 3acoby.

7. BcTaHOBITb akcecyapu Ta 3HiMHi OMOPHI
penkn Ha micue.

5.3 besgpoToBe NiAKIIOYEHHSs

o6 nigkntounTy npunag, noTpibHo:

» bBesgpoToBa mepexa 3 BUXOOOM B
IHTEepHeT.

*  Mob6inbHWA NPUCTPINA, NigKNOYeHnn o Tiel
 ©6e30pOoTOBOI Mepexi.

1. LLo6 3aBaHTaxuTN 4OOATOK, BiACKaHynTe
QR-KkoAa, KM MICTUTBCA Ha 3BOPOTI
IHCTPYKUii 3 ekcnnyaTauii. By Takox
MOXeTe 3aBaHTaXuTu JoAaToK
6e3nocepeaHbO 3 MarasnHy AOAATKIB.

2. [loTpuMyhTECH IHCTPYKLUIN Woa0
BCTaHOBMEHHA goaarka.

3. TloBepHiTb nepemukay yHKUiN Harpisy,

wob BnbpaTn f

4. TloBepHITb py4Ky KepyBaHHS, LI0O

BMbpaTn @/ Wi-Fi. MNoBepHiTb ii, Wob
YBIMKHYTV ab0 BUMKHYTW. [nB. po3ain
«LLoaeHHe BUKOpUCTaHHSY, 3MiHa:
HanawTyBaHHS.

@

3 MipkyBaHb 6e3neku pexumm
OUCTaHUiHOT poboTK aBTOMATUYHO
BMMMKAETbCA Yepes 24 rog. 3a notpebu
MOBTOPITb BCTAHOBMNEHHS.

YacroTa 2.4 TTuy WLAN
2400 - 2483.5 MI'y
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MakcvmanbsHa EIRP < 20 gbm (100 MBT)
NOTYXHICTb
Mopaynb Wi-Fi NIUS-50

5.4 JliueHsii Ha nporpamHe
3abe3neyeHHnA

[eski KOMNOHEHTU NPOorpamHoro
3abe3neveHHs Lboro NpoaykTy 6asytoTbes Ha
6E3KOLUTOBHUX NPOrpaMHMNX NpoayKTax Ta
npodyKTax 3 BiAKPUTUM BUXiAHUM KOLOM.
Electrolux Bucnosntoe wypy noasiky
cninbHoTam po3pobHUKIB BiAKPUTOrO
nporpamHoro 3abe3neyeHHs Ta cnewianicTis
y ranysi pobOTOTEXHIKM 32 BHECOK Y PO3pOOKy
LibOro NpoaykKTy.

LLlo6 oTpmMmaTy 4OCTYN A0 BUXIAHOIO Koay
Lnx 6E3KOLUTOBHUX i BIAKPUTMX NPOrpamMHUX
KOMTMOHEHTIB, YMOBW MiLEH3iT SKMX
BMMaratTb nybnikauii, a Takox nepernsHyTm
NOBHyY iH(popmaLito NPo aBTOPCbKi NpaBa Ta
3aCTOCOBHI YMOBM NiLeH3ii, nepenaitb 3a
nocunaHHam: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).
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6. LWOAOEHHE BUKOPUCTAHHA

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

6.1 PyHKUii HarpiBy

BenTunsatop

[ns cMaxeHHs M’sica Ta BUNiKaHHS TOPTIB.
YcTaHoBITh GiNnbLU HA3LKY TeMnepaTypy, Hix
ans yHkuUii « TpaguuiiHe roTyBaHHs», oc-
KiflbKN BEHTUNSATOP PIBHOMIPHO po3noainse
Tenno BcepeamHi AyxoBoi wadu.

TpaguuinHe roTyBaHHA
BunikaHHs Ta CMa)KeHHs1 Ha OAHOMY PiBHi Mo-
nui.

SteamBake

[ns nogaBaHHA BOMOrocTi Mif Yac roTyBaHHS.
[Ins oTpMMaHHs NoTpiGHOro Konbopy Ta
XPYCTKOI CKOPWMHKM Mifg, Yac BuUnikaHHA. Ons
36iNbLUEHHS COKOBUTOCTI Mif, Yac MOBTOPHOrO
HarpiBaHHs.

)

3amopoxeHa ika

[Ins HagaHHs XpycTKocTi HaniBdabprkaTam,
Hanpuvknag, kaptonni cpi, kapTonni no-ce-
NAHCbKM abo pyneTam 3 Ha4YMHKOH.

DyHKuia «Miva»

[ns BUNikaHHA Niuy Ta iHWKX CTpas, siki No-
TpebyloTb HaaxomKeHHs BinbLuoro Tenna
3HU3Y.

HwxHin HarpiB

[Ins oTpPMMaHHSA pyM’siHOI CKOPUHKM Ta XpyCT-
KOI OCHOBW. BMKOPUCTOBYWTE HANHWXYNIA pi-
BEHb MOMUYKK.

Bonora KkoHBeKLisi

Lito cpyHKLito Npu3HaYeHo ANs 3aoLlamKeHHs
eHeprii nig Yac rotysaHHs. ig Yac Bukopu-
cTaHHS Uiei dyHKLiT TeMnepaTypa BcepeauHi
npunagy mMoxe BiApi3HATUCSA Bif BCTaHOBMeE-
Hoi. BUKOpMCTOBY€ETLCSA 3anuvLLKOBE TEnmo.
[MOTYXHICTb HarpiBy MoOXHa 3ameHWnTn. Ans
nopaTtkoBoi iHdopmadii ave. posain «Woper-
He KopucTyBaHHs», MpumiTkv go: Bonora koH-
BeKUis.

Mpunb
[ns roTyBaHHsi Ha rpuUni TOHKMX CMY»OK Npo-
OYKTIB, @ TaKOX ANs CMaXKeHHs xniba.
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Typ6o-rpunb

[na cMaXKeHHs BENUKUX LUIMaTKiB M'sca 4un
[OMaLLHBOI NTUL 3 KICTKamMy Ha OAHOMY PiBHI
nonuui. [ina BUNikaHHA 3anikaHok i ni-

OPYM SIHIOBaHHS.

@

[Mig yac BMKOpPUCTaHHA AesKnX YHKLIN
HarpiBy MoXnvBe aBToMaTu4He
BMMKHEHHS naMnu npu Temneparypi
Hk4e 80 °C.

6.2 Mpumitkn no: Bonora KoHBeKLUiA

Lia doyHKLis BUKOpUCTOBYBanacs Ans
3abe3neveHHs BigNOBIAHOCTI knacy
eHeproedeKkTUBHOCTI Ta BUMOram
€KOMOriYHOro nNpoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU
65/2014 ta EU 66/2014). TecTu 3rigHo 3:
IEC/EN 60350-1.

IMig Yac npuroTyBaHHA ABepuUaTa AyX0BOl
wadwm matoTb BYTU 3a4mHeHi, abv npouenypa
He Gyna nepepBaHa, a TakoX Ans
3abe3neyveHHs MakcMmanbHol
eHeproedeKTMBHOCTI AyX0BOI Ladwu.

[Mpwv BUKopUCTaHHI Uiei yHKuUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepes 30 cekyH.

IHCTPYKUIT LWOAO0 NPUrOTYBaHHSA OUBITLCA B
po3gini «Mopagu 1 pekomeHaadii», Bonora
KOHBeKLisl. [Ans 03HaNOMNEHHs i3
3aranbHUMK pekoMeHaauisMK Woao
eHepro3bepexxeHHs OUBITLCA Po3ain
«EHeproedekTnBHiCTbY, NYHKT «[Mopaan
OO0 eHepro3bepeKeHHs.

6.3 HanawTyBaHHA: PYyHKLii HarpiBy

1. [MoBepHiTb NnepemMukay yHKLUin Harpisy,
o6 BubpaTh yHKLilo HarpiBy.

2. TloBepHITb pyYKy KepyBaHHSA Ans
BCTaAHOBMEHHS TeMnepaTypu.

ﬂ» LLIBnaKWiA HarpiB — HaTUCHITD i
yTpUMyiiTe, LWob CKOPOTUTU Yac Harpisy.
[octynHo anst gesknx oyHKLin Harpisy.
BeHTunATop mMoxe yBiMKHYTUCA
aBTOMAaTUYHO.



6.4 HanawTtyBaHHA: SteamBake -
MpurotyBaHHA Ha napi

1. [avite npunagy OXOnoHyTK.

2. Hanunte B 3arnubuHy kKamepu MakCUMyM
250 mn BooonpoBigHOI BOAM.
He 3anoBHioliTe 3arnmbuHy kamepu nig
Yac rotyBaHHs abo konv npunag
rapsyvn.

3. TloBepHiTb Nnepemukay yHKLi Harpisy,

o6 BnbpaTtn yHKLit0 HarpiBy 2]

4. TIOBEpPHITb PYYKYy KepyBaHHS Ans
BCTaHOBMEHHS TeMnepaTypu.

5. [llonepeaHbo NporpinTe NOPOXHI Nnpunag
BnpogoBx 10 XB 4N CTBOPEHHS
BOMOroOCTi.

6. [lomicTiTb NpogykTV B Npunag.

7. Tlicnsa 3aBepLUEHHSI NPUroTyBaHHS
NOBEPHITb NepeMmnkad PyHKLUin Harpiey B
NOMOXEHHA «BUMK.», W06 BUMKHYTH
npunag.

8. Konwu npunag oxonoHe, Buaanitob
3anuvLKn Boam i3 3arnubuHn kamepm 3a
[OMOMOTOK M’SIKOI FaH4ipKu.

/N\ NMOMNEPEDXEHHS!

O6epexHo Bigkpunte geepuaTta. Mapa,
LLIO BUXOAMWTb, MOXE CMPUYMHUTI OMiKK.

6.5 Bxia: MeHro =

Bigkpwuiite MeHto, Wwob oTpumatu goctyn Ao
cTpaB 3 pyHKuUieto [lonomora npu rotyBaHHi
Ta HanawTyBaHb.

1. TloBepHiTb Nepemmnkay yHKLi Harpisy B
=
NONOXEHHA = .

Ha gucnnei BinobpaxaeTtbes ‘/f rrrr/ @
2. TloBepHITb Py4Ky kepyBaHHsi Ta BUBepiTb
3Ha4yoK Ans BXxoAy B nigMeHo. HaTucHiTh

oK.

6.6 HanawTyBaHHA: lonomora npu
rotyBaHHi ¥

[onomora npu roTyBaHHi nigMeHto
CKnagaeTbCs 3 mporpam, npuaHavyeHux ans
NpUroTyBaHHs cnewianbHUx ctpas. [Nporpamum
3anyckarTbCs 3 BignoBiaHOro
HanawTyBaHHSA. MoxHa perynioBaTu yac i
TemnepaTypy nig Yac roTyBaHHS.

1. lMoBepHiTb Nepemukayd yHKLi HarpiBy B

MONIOXKEHHS = .

2. TloBepHITb PyyKy KepyBaHHs, 06
Bubpat ¥<. Hatuenits OK.

3. TloBepHiTb pyyKy kepyBaHHs, W06
Bu6paTh cTpasy (P1-P...). HatucHite OK.

4. TloknagiTb NPOAYKTN BCEpeanHY
npunagy. Hatucits OK.

5. Tlicna 3akiH4eHHs uiel yHKLUiT nepesipTe,
4n cTpaBa rotosa. [ogoBxynTe vac
roTyBaHHsi, 3a noTpebu.

MigmeHto: Jonomora npu roTyBaHHi

Mo3Ha4yeHHsA

[ins BUKOpMCTaHHA yHKLii HeobxiaHo nia-
KnounTn Tepmollyn. five. po3ain «Bukopu-
CTaHHs akcecyapiB».

[na npurotyBaHHA Ha Napi HaNoOBHITL 3arnu-
6UHY Kamepu BOAOH.

MonepeaHbO NporpiiTe npunag nepeq noyat-
KOM roTyBaHHs1.

O E|

PiBeHb nonuuku. [ne. po3ain «Onuc Bupoby».

Ha gucnnei BigobpaxaeTtbcs P Ta HoMep
CTpaBu, KU MOXHa NepernsiHyT! B Tabnuui.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
P1 PocTt6id, Henpocma-
XKeHUNn
. . 1 - 1.5 kr; wmaTou- . :
P2 PocT6idh, nomMipHO P /?IEI 2; Aeko AnsA BUMINKN N
npocmaxeHmit kn TOBE-W'HO'O ~  OBcmaxTe M'ACO NPOTAIoM AEKINLKOX XBUNUH Ha rapsili
cM natenbHi. Bctaste y npunag.
P3 PocT6ic, no6pe npo-
CMaXeHUW
CTelK, noMipHO npo- 180 -220r Ha . .
CMaKeHMIA LIMATOK; CKUBOYKM /‘?[EE 3; [eKo AN CMaXeHHs Ha KOMGiHOBaHiN pe-
P4 TOBLUMHOIO 3 CM wiri X . .
OBCcMaxTe M'SICO NPOTSrOM AEKiNbKOX XBUIUH Ha rapsivii
nartenbHi. BctasTe y npunag.
3aneueHal/TyluKkoBaHa 1.5-2«r . . .
ANOBMYMHA (CTIMHHA /?E‘ 2; [leKo Ans CMaXeHHs Ha KOMBIHOBaHIN peLwiT-
P5 YacTuHa, BMpi3ka, OKo- u s . .
BanoK) OBCcMaxTe M'SICO NPOTSIrOM AEKiNbKOX XBUIMUH Ha rapsivii
natenbHi. [logariTe piavHy. BctasTe y npunag.
PocT6id,
P6 HenpocmaxeHuii (no-
BiflbHE rOTyBaHHS)
PocT6ich, nomipHo 1- 1.5 kr; WwmaToy- /‘?EI 2: neko Ans BUMiYKM
P7 npocmaxeHuit (no- K1 TOBLUMHOIO 4= OB cmaskTe M'SICO NPOTArOM AEKINbKOX XBUMMH Ha rapsidil
BinlbHe roTyBaHHs) 5cm naTenbHi. BctaeTe y npunag.
PocT6ic, nobpe
P8 npocmaxeHnui (no-
BiMbHe roTyBaHHs)
®dine ANOBUYMHM,
P9 HenpocmaxeHe (no-
BiNMbHe roTyBaHHs)
®dine sanoBuuuHK, no- 0.5 - 1.5 kr; wma- /‘?B 2: peko Ans BUNIYKM
P10 wmipHo npocmaxene TOYKM TOBLUMHOI OB cmaTe M'ACO NPOTArOM AEKINbKOX XBUMMH Ha rapadin
(NoBinbHe rotysaxHs) 5-6 cm naternbHi. BctaeTe y npunag.
®dine ANoBUYMHMK,
P11 npocmaxeHe (nosinb-
He roTyBaHHs)
3aneueHa TensiTMHa 0.8 - 1.5 kr; wma- /O?E 2 6i - .
(Hanpuknag, nonaTka) — TOYKM TOBLLMHOK ui » ABKO ANA CMEXKEHHS Ha KOMOIHOBAHIN peLuiT-
4 cm E . .
P12 O6cmaxTe M'SICo NPOTAroM AeKiNbKOX XBUIUH Ha rapsivii
natenbHi. Jogarite piguHy. BctasTe y npunag. 3anikatn
nif, KPULLIKOH.
3aneueHa cBuHAYa 1.5-2«r /?E‘ 2 6i -
P43 Wwitka a6o nonarka Cin ; AEKO ANsi CMaXeHHs! Ha KOMGiHOBaHiW pe-
[opaiite 200 Mn piavHN B A4EKO AN CMa)XeHHS.
KapHiTac 3i cCBUHUHM 1.5-2«r .
P14 (NOBinsHe roTysanks) /‘?B 2; neko AnsA BUMIYKK

[MepeBepHiTb M'ICO, KON MUHE NONOBUHA Yacy roTyBaH-
HS, o6 oTpumaTn piBHOMIpHE NiAPYM SSHIOBAHHS.
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CtpaBa

Bara

PiBeHb nonuyku / Akcecyap

P15

CnuHKa CBUHUHMN,
cBiXa

1 - 1.5 kr; wmaTou-
KV TOBLLIMHOWO 5—
6 cm

/‘? E 2; 0eKo Ansa CMaXKeHHs Ha KoMBiHOBaHIN pe-
wiTui

O6cmaxTe M'ICO MPOTSAroM AEeKiNbKOX XBUIMH Ha rapsvii
naTenbHi. BctaBTe y npunag.

P16

CBUHAYI pebepus

2 - 3 Kr; BUKOPU-
CTOBYIiTE B CUPOMY
Burnsgi, pedepus
TOBLLMHOW 2-3 CM

El 3; rmuboke aeko
[opaiTe pianHu, WwWob6 nokputu aHo Aeka. MepeBepHiTb
M’ICO, KOITM MUHE MONOBKHA Yacy roTyBaHHS.

P17

BapaHsiua Hora 3
KiCTKOIO

1.5 - 2 kr; wWmaTou-
KV TOBLLMHOW 7—
9cm

/‘? IEI 2; NEeKo ANs CMaXeHHS Ha AeKO Onsl BUMiukn
[opanTe pianmHu. MNepeBepHiTb M'SCO, KON MMUHE Nomno-
BWHA Yacy roTyBaHHs.

Llina kypka

1-1.5kr, cBixa

E 2; &J 200 mn; apoMiLHWiA NocyA Ha AeKo ANnsi BU-

P18 nivkun
MepeBepHiTb KypKy, KON MUHE NOMOBKHA Yacy roTyBaH-
H$, Wo6 oTpumaTy piBHOMIpHE NiAPYM SSHIOBAHHS.
p19 Monosuna kypku 0.5-0.8«kr /O?E 3: neko ans BANIvKM
Kypka, rpyaka 180 -200r Ha ' . .
yP pyA LIMaTOK /‘?‘EE] 2; hopma Ans 3anikaHHs Ha KOMGiHOBaHiIn
P20 pewwiTui
ObcmaxTe M'ACO NPOTAroM AeKiNbKOX XBUMUH Ha rapsdin
nartenbHi.
Kypmi rominky, cai- . /‘?‘E‘ 3; OeKo Ans BUNiYKn
xi ’ L .
P21 AKLWO BM cnepLUy MapuHyeTe Kypsidi HXKKW, BCTAHOBITb
HVDKYY TemnepaTypy Ta roTyiTe ix JoBLUeE.
ina kauka 2-3«r . . .
u /‘?E‘ 2; feko Ans cMaXeHHs Ha KoMGiHOBaHiW peLiT-
P22 wio _
[MoknaaiTe M’ACO Ha AeKo Ans cMaxeHHs. [NepeBepHiTh
KauKy, KoM MVHe MOMOBMHA Yacy roTyBaHHS.
ina rycka 4 -5kr
u Y /‘? EI 2; rnuboke aeko
P23 Moknagite M'sico y rnuboke Aeko Ans Bunidku. Mepesep-
HiTb yCKy, KOIM MUHE NONOBKHA Yacy roTyBaHHs.
M’sicHun pynet 1 kr . .
P24 4 /? IEI 2; koMGiHOBaHa peLliTka

Llina pu6a, Ha rpuni

0.5 - 1 kr Ha puby

/‘? IEI 2; neKo Ansi BUNiukn

P25 - X
3macTiTb puby macnom, crneyismmu Ta TpaBaMu.
P26 Pubne cpine ) EE| 3; dbopma ans 3anikaHHsi Ha KOMGiHOBaHiN pe-
WiTL
Yuskenk -
P27 E 2; @ pos’eMHa popma AiameTpom 28 CM Ha KOM-

GiHoBaHin pewiTui

P28

A6ny4Hnn nupir

EEI 2; lﬁj 100-150 mn; goeko Ana BUMNiYKU
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuyku / Akcecyap
P29 FABnyHmi TapT ) El 2; chopma Ans nupora Ha KOMGiHOBaHiW pewiTui
A6ny4HUn nupir -
P30 Y P EB 2; &] 100-150 mn; @ dopma ana nupora
niameTpom 22 cM Ha KOMGiHOBaHIN pewiTui
P31 LLlokonagHi TicTeuka 2 kr Ticta B 3: ruBoKke Aeko
P32 Macpitu . E EI 2; lﬁj 100-150 mn; geko Ans Kekcis Ha KoMOi-
HOBaHiM peLiTui
P33 3A0BHU#A nupir ) E 2; bopma ansa xniba Ha koMGiHOBaHiW pewiTui
MeueHa kapTonns 1kr El 2: neko ANs BURiYKM
P34 MoknaaiTe Uini kKapToNnMHKM 3i WKIPKOK Ha AeKo AN Bu-
niYKun.
KapTtonns no-ce- 1 kr
apTonna no-ce B 3; AeKo ANA BUNIYKKW, BUCTENEHE NepraMeHTHUM na-
P35 TNAHCBK nepom
[MopixTe kKapTONM Ha LMaTOYKN.
Cywmiw oBouiB, 3ane- 1-1.5«kr . .
36 “eHux Ha rpuni E 3; AeKo ANA BMNiYKKW, BUCTENIeHe NnepraMeHTHUM na-
P nepom
MopiTe 0BOYi Ha LUMATOYKW.
KpokeTu, 3amopoxe- 0.5 kr . .
P37 Hi E 3; aeko Ans BUNiuKu
KapTonns, 3amopo- 0.75 kr . .
P38 Xena El 3; AeKo Ans BUMIYKU
M’sicHa / oBo4eBa na- 1-1.5«kr . . . -
P39 3aHbs 3i cyxux nuc- B 2; chopma ans 3anikaHHs Ha KOMGIHOBaHIN peLuiTui
TiB Ons nasaHbi
KapTonnsiH 1-15kr
P40 3:|!|)iK:HT<a (zmpa kap- s B 1; dopma Ansa 3anikaHHA Ha KOMGIHOBaHIN peLuiTui
Tonnsy) OGepHiTb CTpaBy, KOIM MVUHE MOMOBUHA Yacy roTyBaHHsI.
P41 Miua caixa, ToHka - ‘E‘ EI 2; lﬁ] 100 mn;aeko AnA BUMIYKKU, BUCTENEHE
nepramMmeHTHUM nanepom
P42 Miua ceixa, ToscTa - |Z| E 2; peko Ansi BUMNiYKK, BUCTENEHE NepraMmeHTHUM
nanepom
Kiw -
P43 E 2; chopma Ans BUMiYKM Ha KOMGIHOBaHIN peLuiTui
Baret / vi TT. i- .8 kr
nsﬁexrciﬁ abarta /6 08 E B 2; l*_*] 150 mMn; AeKo AnsA BUNiYKK, BUCTENEHE
P44 nepraMeHTHUM nanepom
[nga 6inoro xni6a HeobxiaHo BinbLue yacy.
LinbHo3epHoBUiA / 1 kr

P45

XWUTHIN | YopHui xni6

EE 2; &J 150 mn; geko Ansi BUNIYKKU, BUCTENEHE
nepraMeHTH1UM nanepom / chopma Ans BUMiYkyM Ha KOMGi-
HOBaHiM peLiTui
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6.7 3miHa: HanawTtyBaHHsA G

1. TloBepHiTb Nepemmnkay yHKLi Harpisy B
MOMNOXEHHS = .

2. TloBEpPHITb PYYKYy KepyBaHHs, W06

Bubpatn @ Haruchits OK.
3. TloBepHITb Py4Ky KepyBaHHs, W06

BMOpaTh HanawTyBaHHs. HaTuCHiTL oK.
4. TloBEpHITb PYYKy KepyBaHHs, W06

BigperynoBaTh 3HayeHHsA. HaTucHiTb OK.

5. [oBepHiTb NnepemMunkay yHKLiA HarpiBy B

NnonoXeHHst «Bumk.», Wwo6 BuiiTh 3 MeHto.

MigmeHto: HanawTyBaHHS

HanawTyBaHHs 3HayeHHs

01 Yac nobu 3MiHWTH

02 AckpasicTb Aucnneto 1-5

CwurHanu KHonokK yn- 1 —curHan, 2 -

03 pasn. KnauHiTb, 3 — 3ByK
BUMKHEHO
04 PiBeHb ryyHocri 1-4

7. DOOOATKOBI ®YHKL|I

7.1 BnokyBaHHS &

Lia dyHkuis 3anobirae BUNagKoBili 3MiHi
dyHKUiT npunagy.

[Mpwn yBIMKHEHHI Mig Yac BUKOPUCTAHHSA
npunagy naHenb kepyBaHHS BMOKyeTbCS, WO
rapaHTtye nogansiue 6e3nepebinHe
BMKOPUCTaHHSA NOTOYHMX HanawTyBaHb
roTYBaHHS.

Mpw yBIMKHEHHI, KONW Npunag BUMKHEHO,
naHenb KepyBaHHSA NPOAOBXYE GroKyBaTHCS,
Lo 3anobirae HeHaBMVCHOMY BBIMKHEHHIO
npunagy.

@OK — HaTUCHITb | yTpumyiiTe, Wob
YBIMKHYTU OYHKLitO.

MponyHae 3ByKOBUIA CUrHan. & — murotuts
3 pa3n, Konu yBiMKHEHO BroKyBaHHS.

OOK — HaTUCHITb | yTpumyiTe, o6
BUMKHYTU (OYHKLIO.

HanawTyBaHHsA 3Ha4YeHHsA
Tepmouyn [is 1 — curHan none-
05 pemXeHHs Ta 3y-
nuHKa, 2 — curHan
nonepemKeHHs

06 Tarimep npsiMoro Big-  YBiMK. / Bumk.

niky

07 NiaceiTka YBimK. / Bumk.

08 LUeumakuin Harpis YBimK. / Bumk.

09 Wi-Fi YBimK. / Bumk.

10 ABTOMaTUYHE AMUCTaH-  YBiMK. / Bumk.

LiHe pyHKLiOHyBaHHS

11 3abytu mepexy Tak / Hi

12 HemoHcTpauiiinii pe-  Kop aktusalii:
XUM 2468

13 Bepcis nporpamHoro MepeBipTe
3abesneveHHs

14 CkuHyTV BCi HanawTy- Tak/ Hi

BaHHA

7.2 ABTOMaTUiHe BUMUKAHHS

3 MipKkyBaHb 6e3neku, KO yHKLisA
HarpiBaHHs YBIMKHEHA i HanawTyBaHHSA He
3MIHIOIOTbCS, NpUnag aBToMaTU4HO
BYMUKAETBLCA Yepes3 NeBHUI nepiog yacy.

(c) D (ron)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcumym 3

AKLo BM NNaHyeTe BUKOPUCTOBYBATU
dyHKLil0 HarpiBy NpoTArom nepiogy, Lo
nepeBuLLyE Yac aBTOMaTUYHOrO BUMUKAHHS,
BCT@HOBITb Yac rotyBaHHs. [ne. po3ain
«DYHKLii roguHHMKa».

ABTOMaTUYHE BUMUKaHHSA HE CMpaLbOBYE Npu
HacTynHux pexumax: lMigceitka, TepmoLuyn,
BigknageHun 3anyck.

YKPAIHCbKA 39



7.3 BeHTUNATOP OXONMOMKEHHS

Mig yac po6oTn Npunagy BEHTUNATOP
OXOSIOMKEHHSI aBTOMAaTUYHO BMUKAETLCS ANs
NiATPYMKN NOBEPXOHb NPOXOMOAHUMU. AKLLO

8. ®YHKUIT FOOMHHWMKA

8.1 Onuc dyHKuUin Tanmepa

Q HanawTyBaHHsi Yacy 3BOPOTHOrO Bia-
niky. Konu vac Taimepa 3aBepLuMTbCS,
nponyHae 3ByKOBUI curHan. Lis dyHk-
List He BNNuBae Ha poboTy npunaay 1
moxxe ByTu BCcTaHOBNeHa Oyab-Konu.

Tanmep

BcTaHoBREHHS TpUBaNoCTi roTyBaHHs.
STOP Konu yac Tarimepa 3aBepLunTbCS, Npo-

Yac roty- JlyHae 3BYKOBUWI curHan i oyHKuis Ha-
BaHHA rpiBy aBTOMaTU4HO BUMKHETbLCS.
@ BigknapgaHHs noyaTky Ta/abo 3aBep-
. LLIEHHS TOTYBaHHSI.
Bigknage-
HWW 3anyck
@ Bino6paxxeHHst TpuBanocti po6oTun
> npunagy. MakcrmanbHa KinbkicTe —
Taiimep 23 rop 59 xB. Lis dyHkuUis He BNnuBae
npsamMoro poboTy npunaay i moxe 6yTn
Bianiky

BCTaHOBIeHa ﬁyﬂb-KOJ'IVI.

8.2 HanawTtyBaHHsA: Tanmep Q

1. HatucHiTb @

Ha pucnnei BinobpaxaeTtbes: 0:00 i D
2. TloBEpPHITb PYYKYy KEpYBaHHS, W06
BCTaHOBUTY Tanmep.

3. Haruchite OK. Tarimep HeramHo NoYnHae
BiAnik.
8.3 HanawTtyBaHHA: Yac rotyBaHHsA

STOP

1. TloBepHiTb Nepemukaui, Wwob BubpaTn
yHKLUil0 HarpiBy Ta BCTAHOBUTU
TemnepaTypy.

2. HaTuckarite @ [OKM Ha aucnnei He
Bigobpasutbca: 0:00 i stor.

3. TloBepHiTb PyyKy KepyBaHHs, 06
BCTAHOBUTK Yac roTyBaHHs.

4. Hartuchits OK. Tarimep HeramHo novHe
BiANiK.
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BUMKHYTU npunag, BEHTUNATOP
npoaoBXyBaTnMe npautoBaTtii, OOKM Npunag
He OXOJ10HEe.

5. Tlicnsa 3akiH4eHHSA Yacy HaTUCHITb OKj
NOBEPHITb NepemMumnkad PyHKLUin Harpiey B
NOMOXEHHS «BUMK.».

8.4 HanawTyBaHHA: BigknageHun
3anyck &
1. [MoBepHiTb Nepemukani, LWob BnbpaTn

dYHKLt0 HarpiBy Ta BCTaHOBUTH
Temneparypy.

2. Hatuckarnte QD [OKU Ha aucnnei He

. 'y
BifoGpasuTbecs: @i START.
3. TloBepHiTb pyyKy KepyBaHHs, LLOO
HanawTyBaTK Yyac noyarky.
4. Hatvchits OK.
- Y
Ha gucnnei BigobpaxaeTbes: --:-- (/ STOP .
5. TloBepHiTb pyyKy kepyBaHHs, OO
HanawTyBaTh Yac 3aKiH4YeHHS.
6. Hatucnits OK.
Tanmep NoYnHae BiAnik y BCTAHOBMNEHWI Yac
noyaTky.
7. Tlicnsa 3akiHYeHHA Yacy HATUCHITb OKj
NOBEPHITb Nepemukay yHKLin Harpisy B
NOMOXeHHs «BUMK.».

8.5 HanawTyBaHHA: Tanmep

npsAMoro Bianiky

1. TlMoBepHiTb Nnepemukayd yHKLiA Harpisy B
NOSIOXXEHHSI f wob yBinTn B MeHto.

2. TloBepHiTb PyyKy KepyBaHHs, OO

BMGpaTn i / Taimep NpsAMOro BiAsiKy.
[wus. po3ain «llloaeHHe KopucTyBaHHAY,
MeHto: HanawtyBaHHs.

3. Haruchits OK.

4. TloBepHITb py4Ky KepyBaHHS, LL100
YBIMKHYTV Ta BUMKHYTW TaiMep NpsiMoro
BigniKy.

5. HatucHits OK.



8.6 HanawTyBaHHA: Yac nobu
1. TNoBepHiTb Nepemmnkay yHKLiA Harpisy B

MONOXEHHS = o6 yBiiTM B MeHto.
2. TloBeEpHITb PY4Ky KepyBaHHs, W06

BnbpaTn {‘:3} / Yac gobwu. [ne. po3gin

«UWoaeHHe kopucTyBaHHA», MeHtio:
HanawtyBaHHs.

3. TloBepHiTb pyyKy kepyBaHHs, W06
HanawTyBaTh FOAUHHUK.

4. Haruchits OK,

9. BUKOPUCTAHHA AKCECYAPIB

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmadieto wono
TEXHikn 6e3nekun.

9.1 BcTaHOBMeHHA akcecyapiB

Hesenvka 3arnnbuHa Bropi nigsuLlye
Oesneky Ta 3abesneyye 3axuCT NPy Haxuni.
Kpim TOro, 3aarnmbunHu 3anobiratoTe
nepekmaaHHio. OBifoK HaBKPYrv MOMUYKN He
[ae nocyay 3iCKOB3HYTU 3 MOMUYKM.

BcTaBTe peLuiTky MixX HanpsAMHUMU NiaHKaMmy
OMNOPHUX PEVOK | MepekoHanTecs, O i1 HKKU
cnpsiMoBaHO A0HM3Y. NepekoHanTecs, LWwo
nonuyka TOPKaeTbCA 3a4HbOT YaCTUHU
OyXOBOI Wadu.

Oeko ana Buniuku / FMuboke aeko

—

[MpocyHbTe OEKO MiX HANPAMHUMUK NNaHKaMm
OMopHUX penok. MNomicTiTe Aeko ons
BUNIKaHHSA 3 HAXUOM A0 3a4HbOI YaCTUHN
OyXOBOI LWadwm.

9.2 Tepmowyn
Bumiptoe Temnepatypy BcepefnHi NpoayKTy.

HeobxigHO BCTaHOBUTY [Ba 3HAYEHHS
Temneparypu:

. C— TemnepaTypa BcepeauHi npunaay.
BoHa mae 6yTu woHarimeHLwe Ha 25 °C
BULLIOIO 32 TemnepaTypy BcepeauHi
NpoayKTY.

. - TemnepaTypa BCepeaunHi NPOayKTY.

[ns Halkpalloro pesynbTaTy roTyBaHHsI:

e |HrpegieHTV NOBUHHI MaTW KiIMHaTHY
TemnepaTtypy.

* He BukopucToByiTe ANs pigKknx CTpas.

« [lig yac roTyBaHHS KiHYMK TepMoLLyna
HeobXigHO MOBHICTIO BCTaBUTU B CTPaBy.

MoTyBaHHA 3: TepmoLyyn

/N MONEPEMKEHHSA!

ICHye pu13uK onikiB, OCKINbKXA TEPMOLLYT i
OMOpPHI peWnkun HarpiBaTbcs. He
TOpKarTeCs PyYKM TepMoLLyna ronnvm
pykamu. 3aBxau KopuctymTecs
pyKaBunykamu Ans AyxoBoi wacdw.

1. YBIMKHITb Npunag.

2. YcTaHOoBITb (DyHKLUit0 HarpiBy Ta, SKLO
noTpibHo, TemnepaTypy AyXOBOi Wwadw.

3. BcraBTe TepmoLyyn y cTpaBy:
M’sico, foMaluHA NTUUA Ta puba
BcTtaBsTe BeCb KiH4YMK Tepmollyna B
HaWTOBLLY YaCTMHY LUMaTka m’saca abo
pnbu.
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CTtpaBa i3 CUpHOKO CKOPUHKOK
BcTaBTe KiH4MK TepmoLLyna TOYHO B
LLeHTp CTpaBu i3 CUPHOIO CKOpUHKoLo. Iig
Yyac rotyBaHHs NOTPIGHO 3akpinuTh
TepMoLLyn Tak, Wob BiH He pyxaBcs. Ans
LibOro cKopuctantecs Tsepamm
iHrpegieHTom. BukopucToByiiTe kpan
nocyay Ans 3anikaHHs, wob nigrpumatn
CUNIKOHOBY py4Ky Tepmollyna. KiHunk
TepmoLlyna He Mae TopkaTucs AHa
nocyay Ans BUNiKaHHS.

10. MOPAOM | PEKOMEHOALIIT

10.1 PekomeHaauii wono
NPUroTyBaHHS

Y Tabnuusax ykasaHo OpieHTOBHI 3HaYEHHSA
TemnepaTypu Ta 4acy NpuroTyBaHHsA. BoHu
3anexarb Bif peLenTy, a TakoX SKOCTi Ta
KifIbKOCTi iHrpedieHTiB, Lo
BMKOPWUCTOBYHOTLCS.

PesynbTaTti BUnikaHHa abo CMaXKeHHsi CTpaB
3a J4OMNOMOrOH0 LibOro npunagy MoxyTb
BiJPI3HATUCSA Bif TUX, SKi BU OTpMMyBanu 3a
AOMNOMOro0 NonepeaHLoro Npunagay.
HaBepneHi HWk4e nopagn MicTaTb
pPEKOMEH0BaHI HanalTyBaHHS
TemnepaTypu, Yacy roTyBaHHS Ta NOMOXEHHS
nonuui Ans NeBHWUX TUNIB NPOAYKTIB.
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4. BcraBTe LWITEKep TEPMOLLyNa B rHi3go,
Lo po3TalloBaHe BcepeauHi npunagay.
Owue. po3gin «Onuc Bupoby».

Ha gucnnei BigobpaxaeTbcs noTouHa

TemnepaTypa TepmoLuyna.

5. /‘? — HaTWCHITb, W06 BCTaHOBUTH
TemnepaTypy BCepeaunHi AaTymka.

6. [loBepHiTb pyyKy KepyBaHHSA ANs
BCTAHOBMEHHS Temneparypu.

7. Hatuchite OK.

8. Konwu cTtpaBa gocsirae BCTaHOBIEHOT
Temnepatypu, nyHae curHan. lNepesipTe,
4n NpoayKTu roTosi. MNMogosxyrTe Yac
roTyBaHHs, 3a noTpebu.

9. BuTAarHiTh WTEKEp TEpMOLLYyNa i3 rHi3aa
Ta BUAMITb CTpaBy 3 npunagy.

Hymepaluis piBHIB NOYMHAETLCA 3 AHULLA
OyXOBOI LWagwm.

AKLLO BM HE MOXETE 3HAWTU HanalTyBaHHS
AN NeBHOro peLenTy, ckopucTanTecs
HanawTyBaHHAMW AN aHanoriYyHoro
peuenTy.

Mopaau wopao eHeprosbepexxeHHs AB. Y
po3aini «EHeproeekTUBHICTbLY.

CuMBOIMU, WO BUKOPUCTOBYIOTLCA B
Tabnuuax:

§5§ Twn npoaykty

f =o'l
®yHKuis HarpiBy




°C Temnepatypa

— Akcecyap

B PiBeHb nonuyku

@ Yac rotyBaHHs (XB)

10.2 Bonora KoHBeKLUif -
peKkomeHOoBaHi akcecyapu

BukopucToBynTe TemHi MaToBi hopmu Ta
€MHOCTI. BOHM KpaLle NornnHatoTb TENo, HiX
CBITNUIA Konip i 6BaMckyynin nocya,.

« [eko Ansa niun — TemMHe, maToBe, AiaMeTp

28 cm

* [eko ans BunikaHHA — TEMHe, MaToBe,

niameTp 26 cm

*  ®OpPMOYKM — KepaMiYHi, giameTp 8 cm,

BucoTa 5 cm

*« ®opma gnsa ¢naHa — TeMHa, MaToBa,

niameTp 28 cm

10.3 Bornora KoHBeKLif

[ns oTpMMaHHs Harkpawmnx pesynbtaTiB
OOTPUMYMNTECS peKOMeHAaLi, 3a3HaYEeHNX y

Tabnumui Hkye.

pa— o,
&£, = C = O

Conogki 6ynouku, [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 20-30

16 wrT. 60Ka apoBHS

Bynouku, 9 wr. [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 180 2 30-40
6oka xapoBHS

Miua, 3amopoxeHa, KOoMGiHOBaHa peLuiTka 220 2 10-15

0,35 kr

Pynert i3 pxemom [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 170 2 25-35
6oka xapoBHs

BpayHi [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 175 3 25-30
60oKa apoBHS

Cydrne, 6 wr. KepaMmiyHi popmoykmn Ha pe- 200 3 25-30
Wit

BickBiTHi kopxi dopma ANnsa Kopxa Ha peLuiTui 180 2 15-25

BicksiTHUI TOPT cbopma ansa BunikaHHA Ha pe- 170 2 40-50
it

MpvBapeHa puba, [eko Ans BunikaHHsA abo rnm- 180 3 20-25

0,3 kr 60Ka apoBHS

Llina pnba, 0,2 kr [eko Ans BunikaHHA abo rnm- 180 3 25-35
6oka xapoBHS

PubHe dine, 0,3 kr [eKo Ans niuy Ha pewiTyi 180 3 25-30

BapeHe m’'sico, 0,25 kr - aeko Ansa BunikaHHsA abo rnu- 200 3 35-45
60oKa apoBHS

Wawnwk, 0,5 kr [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 200 3 25-30
6oka xapoBHS

MNeunBo, 16 wrT. [leKo Ans BUMikaHHS abo rnu- 180 2 20-30
60Ka apoBHS

MwurganbHi TicTeuyka, [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 180 2 25-35

24 wr.

6oka xapoBHs
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Madpinm, 12 wrT. [eKo Ansi BunikaHHa abo rnu- 170 30-40
6oka xapoBHS

CornoHa Bunivka, [IeKo Ans BUMikaHHS abo rnu- 180 25-30

20 wr. 60Ka apoBHS

[NeynBo 3 nicoyHoro [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 150 25-35

TicTta, 20 wr. 6oka xapoBHs

TapTtaneTku, 8 wr. [eKo Ans BunikaHHA abo rnu- 170 20-30
6oka xapoBHs

OBoui, BapeHi, 0,4 kr  geko Aans BunikaHHa abo rnu- 180 35-45
60Ka apoBHS

BereTapiaHCbkuii oM-  Aeko Ans niyn Ha peLuiTui 200 25-30

net

CepeaseMHOMOPCbKi  AeKO Anst BUnikaHHa abo rnu- 180 25-30

oBoui, 0,7 kr 60Ka XapoBHS

10.4 IHcbopmauisa ana AocnigHULbKUX YCTaHOB

TectyBaHHs BignosigHo go IEC 60350-1.

= — 0,
L, = = C O

ManeHbki TicTeuka, TpaguuinHe roTyBaHHs Oeko ans 3 170 20-35
20 WwTyK Ha NiagoH BUMIYKN

ManeHbki TicTeuka, BeHTunsTop Oeko ans 3 150 - 160 20-35
20 WwTyK Ha NiaaoH BUMIYKN

ManeHbki TicTeuka, BeHTunsTop Oeko ans 2T1a4 150 - 160 20-35
20 WTyK Ha NiaaoH BUMIYKN

AGnyyHun nupir, 2 bopmu  TpaguLiiHe roTyBaHHs! Kom6iHoBa- 2 180 70-90
@20 cm Ha peLiTka

AGnyyHwWiA nupir, 2 coopmn  BeHTunsitop Komb6iHoBa- 2 160 70-90
@20 cm Ha peLiTka

HexwpHuii 6icksiT, bopma  TpagmuiiHe roTyBaHHsi Kom6iHoBa- 2 170 40 - 50
fans Topta (@ 26 cm) 1) Ha peLuiTka

HexwpHuii BicksiT, bopma BeHTunatop KombiHoBa- 2 160 40 - 50
ans TopTa (D 26 cm) 1) Ha peluika

HexvipHuii GicksiT, dpopma BeHTunsitop KombiHoBa- 2T1a4 160 40 - 60
ans Topta (D 26 cm) 1) Ha peLiiTka

MicouHi xni6o6ynoyHi BU-  BeHTunatop [eko ans 3 140 - 150 20-40
pobu BUNIYKM

MicouHi xni6obynoyHi BU-  BeHTunatop Oeko ans 2T1a4 140 - 150 25-45
pobu BUMIYKM

MicouHi xni6obynoyHi BU-  TpaguuiiiHe roTyBaHHs [eko ans 3 140 - 150 25-45
po6u BUNIYKM
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Kom6iHoBa- 4
Ha peLliTka

punb MakKc.

Toct 1)

1) MonepeaHbO posirpivite npunag npoTsrom 10 XBUIWH.

11. AornAn TA YACTKA

/\ NOMNEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHpopmadieto Woao
TexHikn 6e3neku.

11.1 TMPUMITKM WOJO0 OYMLLEHHS
3acobu onsa YMLEeHHsA

+  Ouuwante nepegHo NOBEPXHIO Npunagy
nuvLe 3a AONOMOTOK FaH4ipku 3
Mikpodpibpu, 3MOYeHOI B TEMNii BoAi 3
[oAaBaHHAM M’SIKOro MUAHOTO 3acoby.
OuncTiTb | NepesipTe yLinbHIOBaY
OBEpUAT HABKOMNO pamun kKamepu SyXoBoi
wadw.

* MerTaneBi NoBepXHi ovuLlariTe 3a
[0MOMOrOK PO3YNHY ANSA YULLEHHS.

+ BukopucTtoByiiTe M’SKuIn MUIAHWIA 3acib. He
3aCTOCOBYWTE MOr0 Ha KaTaniTUyHin
NMOBEPXHi.

LLloneHHe KopUCTyBaHHA

»  Ouuwante npunag BcepeauHi nicns
KO>XXHOIO BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs
XKMPY 1 iHLWNX 3anuLUKiB DKi Moxe
CNPUYMHUTI 3arOPSIHHS.

* BcepeawuHi npunagy abo Ha cknsHin
naHeni ABEPUAT MOXe YTBOpOBaTUCS
KoHaeHcar. o6 3meHWwnTM KoHageHcalito,
nepes nNpuroTyBaHHAM CTpasu Aavite
npunagy nonpawoBaTy NPOTAroM
10 xBunuH. He 3anuvwarite rotosi cTpasu
BCepeauHi npunagy AoBLUE HdK Ha
20 xBunuH. Nicna KOXXHOro BUKOPUCTAHHS
BUTPITb BHYTPILLHIO MOBEPXHIO Npunagy
Hacyxo Nnue 3a JOMNOMOro raHyipku 3
Mikpodibpu.

Akcecyapu

* [licna KOXXHOro BUKOPUCTAHHSI OYUCTITb YCi
akcecyapv Ta ganTe iM BUCOXHYTHU.
BukopucToBynTe nuiie raHyipky 3
Mikpodpibpu, 3MoYeHy B Tennii Boai 3
[oAaBaHHAM M’SIKOro MUHoro 3acoby. He

MUIATE akcecyapu y nocyoMUIHIN
MaLUWHi.

* He ounwyrite akcecyapw 3
aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3
BMKOPUCTaHHSIM abpasnBHMX 3acobiB 4m
rocTpux npeameTiB.

11.2 OumLLEeHHsA 3arNnMOMHK Kamepu

OuuncTiTh 3arnmbuHy kamepw, o6 BuaanMTH
3anu1LLKKM HaKuUNy Micns roTyBaHHSA 3 Napoto.

@

Onsa dyHkuii: SteamBake ounwyite
ayxoBy wady nicnsa KoxHnx 5—10 yuknis
rOTYBaHHS.

1. Hanuwnte 250 mn 6inoro oty abo
TIMMOHHOI KUCIOTKW y 3arnnbuHy kamepu.
BukopucToByiiTe ouUeT i3 MakcumanbHOK
KOHLeHTpallieto 6 % 6e3 nobaBok.

2. 3ayekalite, AOKMU OLET PO3YUHUTL
3anuLKkn Hakuny npotarom 30 XBUNWH B
yMOBax TemMrnepaTypu HaBKOMULLIHBOTO
cepeposuLua.

3.  OuncTiTb KaMepy M’SIKOK FraH4ipKOL,
3MOYEHOIO TENSIOK BOAOH.

11.3 3HiMaHHSA ONOPHUX PENOK

[nsa ounLieHHa npunagy BUAMITL OMOPHI
penku.

1. BUWMKHITb Npunag i 3a4ekanTe, AOKU BiH
OXOJSIOHE.

2. Cno4aTKy MOTArHITb NEPESHI0 YacTUHY
OMOPHOT peWkn Big BiYHOI CTIHKN.

3. TloTArHITL 3a4HI0 YaCTUHY OMOPHOI PEenkn
Bifl OOKOBOI CTiHKM Ta 3HIMITB ii.
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4. BCTaHOBITb OMOPHI PEiKN Yy 3BOPOTHIN
MOCNIAOBHOCTI.

CTONOpHI WTUATM Ha TenecKkonivHmX

cnpsimoByBavax maroTb ByTn cnpsMoBaHi

Bnepes.

11.4 KaTanitTudaHUm Koxyx
BEeHTUNATOpPA

Koxyx BeHTUnATOpa NOKPUTUIA KaTaniTUYHO
emanno. BoHa nornvHae xup, Wo
36MpaeTbCs Ha CTiHKax y npoueci poboTtu
BMpoOy. [1ns noKpalleHHs pe3ynbTaTis
CaMOOYULLEHHS PerynspHo Harpisante
NOPOXHiN npunag,.

Mnamu abo 3HebGapBneHHsa KaTaniTUYHOI
NOBEPXHi HEe BNNMBaOTb Ha NpoLec i
pe3ynbTaT OYMLLEHHS.

KaTanitmyHa emanb o4nLLYETHCA CaMOCTIVHO,
He BUTMpanTe Ti raH4ipKolo.

1. BuMKHITE Npunag i 3a4ekante, OKM BiH
OXOJIOHE.

2. BunmiTb yci akcecyapw.

3. 3a gonomMorot M’KOi raH4Yipkn OYUCTITb
TiNbKM AHO AyXOBOI Wadu Ta BHYTpPILLHE
CKIMO ABEPUAT TEMMO BOAOK 3
[0LaBaHHSAM M’SIKOTO MUAHOrO 3acoby.

4. Bubepitb MeHto = / OunLLEeHHs v

5. Hatuchite OK TpWui.

TpuBanictb: 1 rog

[Micnsa 3aBepLUEHHS OYMLLIEHHS NyHae

3BYKOBWI curHan. lMNpunag BUMUKaeTbCS.

6. Konwu npunag oxonoHe, 04UCTiTb AHO
[yXOBOI LWady BOSOrow M’sKoto
raH4ipKoto.

11.5 3HATTA Ta BCTAaHOBEHHS
aBepuaT

[BepusiTa AyxoBOI Wadu cknagaTbes i3
TPbOX CKINSIHUX NaHenen. Ans ovnLLeHHs
OBepusiTa AyXOBOI Wadu Ta BHYTPILLHI CKIsHI
naHeni MoXxxHa 3HATK. lNepLu HixX 3HIMaTn
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CKNSAHI MaHeni, NpoYnTanTe BCIO iIHCTPYKLiHO
«3HATTA Ta BCTAHOBIIEHHS ABEPLSATY.

/\ YBArA

He BukopucToByiiTe npunag 6e3 cknsHux
naHenewn.

1. T[MoBHicTio BiguMHITL ABEpUATA 1
yTpumymTe obuagi 3asicu.

2. TligHiMIiTb | NOTArHITL 3aCyBKM 00
KnavyaHHsi.

3. TpukpuiiTe aBepuaTa gyxoBoi wadu 4o
cepeauvHy nepLuloi No3uuii BiKpUTTS.
MoTim nigHiMiTL | NOTArHITE ABEpLUATA,
o0 BUMHATK iX i3 rHi3a.

M —

4. Tloknagite ABepuaTa AyxoBoi Wwadu Ha
HEepyxoMmy MOBEPXHI0, 3aCTENeHy M'KO
raH4ipKoto.

5. Bi3bMmiTbcs 3a 03006neHHs aBepusT B Ha
BEPXHbOMY Kpai ABepuaT 3 060x BokiB i
HaTUCHITb Y HaNPsIMKy BCEpeaunHy, o6
BMBINIbHUTW NPOKMaaKy.




6. [loTArHiTb 03406NeHHA ABEpPUST Y
HanpsiMKy Brnepen, Wwob 3HATM AOoro.

7. YTpumyiiTe CKnsiHi NaHeni ABepusT 3a
BEPXHIilA Kpai Ta 06epeXkHO BUTSATHITL iX
no 4yepai. MoynHariTe 3 BepxHbOi NaHeni.
[MepekoHariTecs B TOMy, LLO CKIO
NOBHICTIO BUILLINO 3 OMNOp.

8. [lomuiiTe cknsaHi naHeni TENo BOAOHO 3
Munom. O6epexxHo BUTPITb CKNSAHI naHeni
Hacyxo. He muiiTe cknsHi naHeni B
NOCYOOMWUIAHIV MaLLIMHI.

9. [licnsa ounLEeHHA BCTaHOBITb CKNSHI
naHeni Ta ABepusiTa 4yxoBoi Wwadw.

Ao aBepusaTa BCTAHOBMNEHI NPaBuIbHO, BU

NoyyeTe KnawaHHs Npy 3aKprMBaHHi 3aCyBOK.

[MepekoHariTecs, WO BU BCTABUIMN CKISIHI

naxeni (A Ta B) y npaBunbHiii nocnigoBHocCTi.

MepesipTe cumBon / ApyK 360Ky CKNSIHOI
naHeni. KoxHa cknsiHa naHenb BUrnsgae no-
pisHOMY, W06 nonerwnTy po3dmpaHHsa Ta
36UpaHHs.

[Mpn NpaBunbHOMY BCTAHOBMEHHI
03000MNEeHHst ABEPLUAT YyTU XapakTepHe
KnavLaHHs.

[NepekoHanTecs, WO B/ BCTAaBUINN CEPESHIO
CKNsIHY NaHenb Yy BiANOBIAHI rHi3aa.

A
=g
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11.6 3amiHa namnu

/\ NMOMEPEDKEHHS!

Hebesneka ypaxeHHs1 enekTpuyHnuM
CTPYMOM.
Jlamna moxe OyTu rapsiyoto.

1. BUWMKHITb Npunag i 3a4ekanTe, AOKU BiH
OXOJIOHE.

2. Bip'egHante npunag Big eneKkTpoMepexi.

3. ToknagiTb raHyipky Ha QHO AyXOBOi
wadu.

/\ YBATA

3aBxaun TpymaliTe ranoreHoBy namny
raH4ipKoto, o0 YHUKHYTU 3ropsiHHA
3anULLKIB XXMPY Ha namni.

3agHa namna

1. ToBepHiTb CKNSAHWIA NNAadoH, L6 3HATK
noro.

2. OuncTiTb CKNAHWIA NNadoH.

3. 3amiHiTe namny BignoBigHO0
XKapoCTiliKOI Nammnoto, ka BUTPUMYE
HarpiBaHHsa go 300 °C.

4. YCTaHOBITb CKNsIHUIA NnadoH.
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12. YCYHEHHA MNMPOBJIEM

/N MONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto woao
TeXHikn 6e3neku.

12.1 Oii B pa3i BUHUKHEHHSA Npobnem

Mpo6nema

MNepekoHanTecs B TOMY, LLO...

MpucTpiit He BMUKaeTbCst abo He npavitoe.

Mpunag npaBunbHO Nig'€AHAHO A0 eneKTpoMepeXxi.

Mpunapg He HarpiBaeTbCs.

[leakTBOBaHO aBTOMAaTU4YHE BUMKHEHHSI.

Mpunapg He HarpiBaeTbCA.

3anobikHWK neperopis.

Mpwnag He HarpiBaeTbCs.

EJ'IOKyBaHHﬂ AeaKTUBOBaHO.

Jlamna BUMKHeHa.

Bonora koHBeKLUis yBIMKHEHO.

Jlamna He cBiTUTbLCS.

Jlamnoyka neperopina.

TepmoLLyn He npauoe.

LLitekep TepmoLLyn NOBHICTIO BCTaBMNEHWIA Y THI3A0.

YuwinbHioBaY ABEPLSAT NOLLKOIKEHO.

He BukopucToByiTe npunag. 3BepHiTbCA 4O aBTOPU30-
BaHOro CEPBICHOTO LIEHTPY.

Ha gucnnei Bino6paxaeTtbca 00:00.

Byna npunuHeHa nogava enektpoexeprii. BctaHoBITh
yac gobu

Bopa BuTikae i3 3arnnbuHu kamepu.

3abaraTo Boau y 3arnmbuHi kamepu.

®

Axwo Ha gucnnei BigobpaxaeTbca Koa,
NMOMWIIKW, IKOTO HEMAE B Ll Tabnuui,
BUMKHITb 3anoOiKHMK AOMaLLUHBbOT
Mepexi, NOTIM 3HOBY YBIMKHITb 1Oro Ta
nepesarycTiTb AyxoBy wwady. AKLO kog
NMOMUIIKN 3’ABNSAETLCS 3HOBY, 3BEPHITLCA
[0 aBTOPU30BaHOIO CEPBICHOTO LEHTPY.

12.2 [laHi Wwoao TexHiyHoro
obcnyroByBaHHSA

Axkwo By He moxeTe BUpILWLIMTY npobnemy
CaMOCTIiliHO, 3BepHiTbCA A0 3aknaay, Ae Bu
npua6anv npunag, abo 4o aBTOPU3OBaHOro
CEPBICHOrO LIEHTPY.
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[aHi, noTpiGHi ANns cepBiCHOro LEHTPY,
BKa3aHi Ha Tabnunyyi 3 TEXHIYHUMU JaHUMU.
Tabnuyka 3 TEXHIYHUMKU OaHUMK
po3TalloBaHa Ha nepegHin naHeni npunaay.
Ii BMAHO Npw BiguMHeHHi asepuAaT. He
3HiMalTe Tabnuuky 3 TEXHIYHUMU JaHUMK 3
npunagy.

PekomMeHayemo 3anucatu AaHi TyT:

Mogens (MOD.) :

Kop Bupoby (PNC):

CepiiiHuii Homep (S.N.):




13. EHEPIOE®EKTUBHICTb

13.1 IndopmauinHum nuctok Bupoby Ta IHhopmauisa npo Bupid BignoBigHO
no PernameHTiB €C wWoao eKoNoriYHOro NpoeKkTyBaHHA Ta MapKyBaHHA

eHeprocnoXxuwBaHHA
Hassa noctavanbHuka Electrolux
EODGF77WV 949499588
laeHTMepikaTop Mogeni EOD6F77WX 949499586
A P oA EOD6F77WZ 949499585
LOD6F77WZ 949499587
IHAEKC eHeproedekTMBHOCTI 81.2
Knac eHeproedeKkTnBHoCTi A+

CnoxviBaHHA eHeprii Npu cTaHAAaPTHOMY 3aBaHTaXeHHI, TpaanLii-
HUIN pexum

0.93 kBTeroa/uukn

CnoxvBaHHA eHeprii Npy CTaHAAPTHOMY 3aBaHTaXEHHI, PeXum
NPVUMYCOBOrO BUKOPWUCTAHHS BEHTUNATOPA

0.69 kBTeroa/uukn

KinbkicTb kamep

1

[xepeno HarpiBaHHS

EnekTpoeHepris

[y4HicTb

72n

Twvin gyxoBoi Wwadwm

B6ynosaHa ayxoBa wada

Maca

31.0 kr

31.0 kr

31.1 kr

31.4 kr

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunagv Ans roTyBaHHs ki — YactuHa 1: MNnutu, gyxosi wadwu, naposi

AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobun BUMIpIOBaHHS NPOAYKTUBHOCTI.

13.2 Indbopmauisa npo Bupid Wo[0 eHeprocnoXXMBaHHA Ta MaKCMMaribHOro
Yyacy AOCSArHeHHs BignoBiQHOIO PeXUMY HU3bKOIO €HEepProcrnoXXnBaHHs

CnoxuvBaHHSA eHeprii B peXuMi oYikyBaHHS

0.8 Bt

CnoxvBaHHA eHeprii B peXuMmi 04ikyBaHHS B Mepexi

2.0BT

MakcumanbHuiA Yac, HeobxiaHWI o6nagHaHHI ANs aBTOMAaTUYHOMO AOCATHEHHS 3aCTOCOBHOrO pe- 20 xB

XKMMY HU3bKOI NMOTY>XHOCTI

BkasiBku 040 YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS

13.3 NMopaawu wopo

nigknioYeHHst o 6e34poToBOI Mepexi AnB. y e|-|epr0369pe)|(e|-||-m

po3aini «Mepea nepunm BUKOPUCTAHHAMY.

HaBegeHi H/xYe nopaam AONOMOXYTb BaM
3a0LaauTy enekTpoeHeprito nig yac
BMKOPWUCTaHHA Npunaay.
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[MepekoHariTecsa B TOMy, WO Mg Yyac poboTn
ABepusTa npunagy 3advHeHi. He BigumHanTe
ABepudaTa npunagy 3aHagTo 4acTo nig vac
rotyBaHHs. MigTpumynTe yncToty
yLinbHIOBaYa ABEPUST i nepekoHanTecs, Wwo
MNOro HanexH"M YHoM 3adikCoBaHo.

BukopucToByinTe meTanesuii nocyn i TEMHI
opMK Ta KOHTENHEPH, , WO He BigbuneaTb
CBITNO, AN NOKpaLleHHs eHepro3bepexxeHHs

He HarpiBanTe npunag nepeg rotyBaHHAM,
SKLLO Lie He peKOMeHA0BaHo.

AKLo BM NOCMIAOBHO roTyeTe Kinbka cTpas,
3BeiTb NEPepPBU MK HUMU 4O MiHIMYyMY.

FoTyBaHHS 3 BAKOPUCTaHHSAM
BeHTUNATOpa

Konvn MoxnuBo, BUKOPUCTOBYIMTE (DYHKLT
rOTYBaHHS 3 BEHTUNATOPOM Ans 36epexeHHs
erneKkTpoeHepril.

3anuwkose Tenno

AKLio TpuBanicTb roTyBaHHS NepesuLLye

30 xBMnuH, onycTiTb TEeMNepaTypy npunagy
00 MiHimymy 3a 3—10 XBUMWH A0 3aBEPLUEHHS
rotyBaHHsi. OCTaHHi eTanu roTyBaHHs CTpasu
OyayTb BMKOHAHI 3a paxyHOK 3anunLIKOBOro
Tenna.

14. OXOPOHA OOBKITA

3paBariTe Ha NOBTOPHY nNepepobky
mMartepianu, No3Ha4eHi BianoBigHUM

CYMBOJSIOM C/:) Bukunpante ynakosky y
BiANOBI4HI KOHTENHEPW ANSt BTOPUHHOT
CUPOBMHU. [JOMOMOXIiTb 3aXUCTUTK
HaBKOMUWLLHE CepeaoBULLE Ta 340POB’S iHLLMX
noaen i 3a6e3neunt BTOPUHHY nepepobky
eNeKkTPUYHUX | eneKTPOHHUX Npunagis. He
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BurikopucToByiTE 3anuLLKOBE Temnmno Ans
niagTpUMaHHsa cTpasu Tennot abo
nigirpiBaHHs iHWKWX CTpaB..

[pw BUMKHEHHI Nnpynady AuCcnner nokasye
3anuvLIKoBe Tensno.

MiagTpMMyBaHHA CTpaByX TENJIOK

BunbepiTb HaiHWX4y TemnepaTypy 3
MOXINBUX, LLOO BUKOPUCTATK 3aNMLLKOBE
Tenno ansa 3bepexeHHs ixi Tennoto. Ha
aucnnei 3’aBnseTbCs iIHANKATOP 3anuLLKOBOro
Tenna abo Temnepatypu.

FoTyBaHHA 3 BUMKHEHOIO NlamMmnor
BumKHITL namny nig vyac rotyBaHHs.
BmukariTe ii nuwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKuUis
PyHKLUiA, Npu3HaveHa aAns 36epexXeHHst
eHeprii nig Yyac rotyBaHHs.

Mpuv BUKOpUCTaHHI Wiel dyHKUiT namna
BMMUKaETbCA aBTOMaTUYHO Yepe3 30 cekyHA.
Bu moxeTe BBIMKHYTU nammny 3HOBY, ane us
4is npu3Beae A0 3HWKEHHST OYikyBaHOT
eheKTUBHOCTI 36epexxeHHs eHeprii.

BUKMAavTe npunagn, No3HavyeHi BignoBigHUM

CYMBOJIOM E pa3oM 3 iHLWMM JOMALLHIM
CcMiTTSIM. [oBepHITL NPOAYKT A0 3aBOAY i3
BTOPWHHOI NepepobKkuM y BaLlin MicLLeBOCTi
ab0 3BEpHITLCA A0 MICLEBUX MYHiLMNanbHNUX
opraHiB Bnaau.
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